SPEISEKARTE Menuservice

vom: 26.05.2025

Kalenderwoche: 22

bis: 01.06.2025

Haus:

Mittagessen

Montag, 26.05.2025

Dienstag, 27.05.2025

Mittwoch, 28.05.2025

Donnerstag, 29.05.2025

Freitag, 30.05.2025

Samstag, 31.05.2025

Sonntag, 01.06.2025

Karotten-Ingwer-Suppe

Rinderbrihe

Lauchcremesuppe

Graupensuppe

Blumenkohlrahmsuppe

Kraftbrihe

Geflugelcremesuppe

Suppe mit GrieBnockerl Al ;
1, ¢ mit Gemuisewiirfel ¢ mit Backerbsen ¢
Al1,C A,C.,G
Rotes Schinkennudeln Apfelstrudel Geb. Fischfilet mit Kasslerhals Schnitzel "Wiener Art"
AFHLD | 249 ALF.GH Vegetarisch gefillte R lad AycliDYG 29 S & ol dA"C )G .S
N Linsen-Dal A1 .C.S auf VanillesoRe ) ALCFG.IJ emouladensauce un an sauce Hollandaise
VMﬁEU lt mit Gurken-Joghurt auf TomatensoRe 8 Paprika auf 1,78 e iuéBra}tenhSEBe t N IC G
ollkos G . C. mit Bayrisch Krau mit frischem Sparge
G ~dazu dazu Tomaten-BasilikumsoRe Kartoffel-Gurkensalat L/ a MELY
und Fladenbrot gemischter Salat Kompott dazu Bratkartoffeln _ ACGIIL und Schupfnudeln und Salzkartoffeln
AL CGIJI p dazu Zitronenecke ALC G
Frischer Leberkase . " Geschnetzeltes ( i
2478 Buntes Gemiusecurry Putensteak "Hawaii s Kalbspflanzerl Pfannkuchen Hihnerfrikassee
] g , R mit Ananas und Gouda i ALC.G I _ AL.C.C . . G
Menii Il mit NatursoRe mit Basmatireis s vom Schwein an BratensoRe mit Spargelfillung mit Gemusereis
L G dazu Rahmerbsen mit Spiralnudeln mit Bohnengemiise dazu !

Leichte Vollkost

und Rahmspinat und G R G . und
; emischter Salat
[ G frischem Salat und Friichtereis und Apfel-Selleriesalat und Salzkartoffeln 78 g Rote Beete Salat
dazu Kartoffelpuree C.GIJ GHs | 1° | G clJ
G,L
Ravioli mit Pilzfullung o .
_ . ALC.G Gemischter Hirse-Gemuse-Bratlinge Arme Ritter Bunter Cannelloni mit Uberbackener
in Salbeibutter AALC.G A6.C,G K ACG | . . L hee . ALCFRGIM
G Mehlspeisenteller mit Rahmkohlrabi auf ZimtsoRe Gemiiseeintonf Spinat-Riccottafillung Nudel-Gemuseauflauf
Mena NI dazu Parmesankase mit RumsoRe G | s e - P auf Krautersofe auf SchnittlauchsofRe
2 o und G mit frischen Kréautern G G
c.G dazu dazu eine Semmel dazu Salat dazu Blattsalat
G Butterkartoffeln
und Blattsalat und Kompott . Kompott AF | 78
7 c.,lJ Cc.G.,J
Nachtisch Pflaume Fruchtjoghurt Nougatpudding - Aprikosen Fruchtjoghurt ) Frischer Fruchtsalat Griepudding A
Abendessen
Kalbsrahmbraten Frankische Bratwurst Wiener Kaiserschmarrn Putenschnitzel Rindfleischpflanzerl Lachfilet Currygemiise
. c.6 &b cGs . . ALC.G A,C.G A1,C.GJ Cc.,D.G c.GJ
_ . mit Rosenkohl- e e A mit VanillesoRe auf CurrysoRe auf BratensoRe auf DillsoRe auf CurrysoRe
Passiert o ) cG mit Karottengemise G mit Currygemise mit Erbsengemiise mit Kohlrabigemuse dazu R4
Kirbisgemise CF und ) cG.J ) cG B ce6 )
und Spatzle und Erbsenpiiree Apfelmus und Reis .. und Rosmarmkartoffellg . und Kartoffelplree oL Reis o
Al,C.G G,L 9 ' : ) s
Schinkenwurst Jagdwurst
Fleischsalat 24,9
124 . v o Nudelsalat Gabelrolimops Bunter 2348 . Obatzter .
c,lJ.s un utterkase ' DJ cCG,IJ 2
e A1.C.GJ ) ) : Gl und Edamer Kase i i i
und gekochtes Ei 8 mit Spargel mit Zwiebelsud Kasesalat . mit Zwiebelringen
Abendessen € : © und Salatgurke mit Gemiise mit Salatgarnitur und Radieserlsalat
mit Radidser] mit Senfgurken dazu Tomatenecken g ) 9 cia
b Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter C.GIa Brot und Butter
Brot und Butter J AEG AFG AF.G AFG
Brds Brot und Butter T Brot und Butter e F,
A F.G d=d
Kuchen Mandarinen Kasekuchen Késesahne Torte Gedeckter Apfelkuchen Erdbeer Sahneschnitte Eierlikdrtorte Donauwelle Tiramisu Savoiardi
Al1,CEF,GHM Al1,C EF,GH Al,C EF,GH Al1,CEF,GHM Al,C .G Al1,C,F,G H Al ,CF,GH

Wir winschen einen guten Appetit!




SPEISEKARTE Menuservice

Kalenderwoche: 23

vom: 02.06.2025

bis: 08.06.2025

Haus:

Mittagessen

Montag, 02.06.2025

Dienstag, 03.06.2025

Mittwoch, 04.06.2025

Donnerstag, 05.06.2025

Freitag, 06.06.2025

Samstag, 07.06.2025

Sonntag, 08.06.2025

Gemusesuppe

Rinderbriihe

Kraftbriihe

Suppe . Karottencremesuppe I Brokkolicremesuppe Ungarische QChampignoncremesuppe I
"Gartnerin Art" G mit Bratspatzle G Krautsuppe G mit Leberknédel
A, CH,,S Al ,C,S
Thiringer Bratwurst : Spaghetti mit ; Zwiebelrostbraten Rinderroulade
24 g Saures Linsengemiise Schaschlikpfanne _ ALG Gebackene Milzwurst ALy | 24
s A5 LS s Linsen Bolognese dazu 24 R auf BratensoRe Js
Menu | auf Bratensole mit Pfalzer Wurstin mit Hackfleischbéallchen L ARL mit BratensoRe L in RotweinsoRRe
Vollkost mit Sauerkraut dazu und , Parmesankase i mit griinen Bohnen . o, S L
2,49 eine Semmel Tomatenreis cG K G ' '
-- : artoffel-Gurkensalat -- i
und Kartoffelplree oL AF G und Tomaten-Rucolasalat Bo oL und Kartoffelplree o und Herzogmkar&o(fjfpel(?I |
Gnoceimit Vegetarisches Kartoffeltaschen Putengeschnetzeltes Fischfilet Polenta Auflauf Hahnchenbrust
' . . " . Al 2,8 ; ;
. Tomaten-MascarponesoRe | ° mit Frischkéasefillung _ Gl £ Dill cG auf Weilweinsolle
Mendi Il dazu Parmesankase N auf Rahmgemiise mit buntem auf Dillsofte G an ; . e
Leichte Vollkost 2 Rahmgeschnetzeltes g G Zucchinigemuse it Fenchel N frisch mit Spargelgemuse
ce mit Gemuse dazu Blattsalat und Spatzle mit FencnPigemuse rischem ; €
und Feldsalat dazu SiRkartoffeln , MCG und Reis . Spargelragout . und Butterreis .
|
Ofenschlupfer Uberbackener Rupfhauben Kirschmichel Pfannkuchen Quarkkeulchen Spargelauflauf
AL,C.F.GH.I o G AL,G ACG ) . ACe AL.C .G . c.G
) auf TeI'Ierrost| mit Apfelfillung auf mit Ger’qusefullung auf FruchtsoRe 'm|t Karotten
Mend [l FruchtsoRe auf ChampignonrahmsoRe an Rum-RosinensoRe NougatsoRe an Krautersofe L an ZitronensoRe dazu
L G G G H N G dazu . G
dazu Kompott dazu Salat . dazu Kompott dazu Kompott dazu WurfelkartoffelnG Kompott Petersilienkartoffeln .
Nachtisch Nektarine Fruchtjoghurt Beeren—ButtermiIchdessertG Banane Fruchtjoghurt . Frischer Fruchtsalat Vanillepudding .
Abendessen
Schweinebraten . Zartes Huhnerfrikassee Fleischkase Nudeln Rindergeschnetzeltes | Topfenknodel Gefliigelbraten
C.G,S ACG C.G.,S CFG c.GJ co A.C.G
. auf Bratensol3e mit Erbsen- auf Rahmspinat mit TomatensoRe "Stroganoff" auf RumsoRe auf BratensolRe mit
Passiert mit Wirsinggemiuise c.G < und Wurzelgemise und 8 Zucchini-Tomatengemuse
Cc.G (] dazu c.G, G c.G
5 Karottengemdise . Ratatouillegemiise i .
und Spatzle und Reis Kartoffelptiree 9 co Kartoffel-Selleriepiiree dazu und Kartoffelpiree
it CF G ' G Himbeermus L
Schwarzgerauchertes Gemischter Maasdammer Kase : ; Mortadella Zillertaler Kase :
24 8 Bratheringsfilet . ;: Kochsalami
s | 24 s G ACD,J | 2340 s und Fleischkase 24
und Bergkrauterkase . Schinkenteller . und Gelbwurst in ZW|eb<_aIsud mit italienischem 248 S oo 8
Abendessen o T, W mit Salatgarnitur " 3 dazu Cornichons 24 N A mit Senfgurken G
8.9 1 mit Gemiisesalat 3 N A 1,9 mit Tomatenecken
SO c.G,J SO Nudelsalat 9)
Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter
AFG A F.G AFEG AF.G A F.G A F.G RS
Kuchen Mandarinen Kasekuchen Kése Sahnetorte Gedeckter Apfelkuchen Erdbeer Sahneschnitte Eierlikortorte Donauwelle Tiramisu Savoiardi
Al1,C EF,GHM Al ,CEF,GH Al ,CEFG,H A1 CEF,GHM Al ,C.,G Al1,C F,GH Al1,CF,GH

Wir winschen einen guten Appetit!




SPEISEKARTE Menuservice

Kalenderwoche: 24

vom: 09.06.2025

bis: 15.06.2025

Haus:

Mittagessen

Montag, 09.06.2025

Dienstag, 10.06.2025

Mittwoch, 11.06.2025

Donnerstag, 12.06.2025

Freitag, 13.06.2025

Samstag, 14.06.2025

Sonntag, 15.06.2025

Kohlrabicremesuppe

Gemusebouillon

Spargelcremesuppe

Rinderbrihe

Kraftbriihe

Kresserahmsuppe

Suppe G mit Schoberl mit Petersilie mit MarkkldRchen Tomatensuppe mit Bratnockerln G
Al ,C,G Al ,C,G,,S Al ,C,G,S
Paniertes Fischfilet Rinderbackchen
GrieBschmarrn Schweinebauch Indisches Cordon Bleu R lad rpe Gebackene AL
M C G s L mo | 23789 W an Remouladensauce AALC,G i RotweinsoRe
. . o .. LG, 1,7, i i
Men | mit Mandeln auf KiimmelsoRRe Hahnchencurry mit BratensoRe ALCJ Griefischnitte L
Vollkost und Rosinen mit Semmelknédel mit Gemiise und Kaisergemiise dazu Kartoffelsalat b auf Erdbeersofie dazu griiner Spargel
dazu Apfelmus LEISde dazu Basmatireis ALCGIIL L ¢
o P und Krautsalat G dazu Salzkartoffeln o |, und Karottensalat dazu Kompott und Sahnepiiree ]
cG,lJ
Wollwurst Hirse-Gemiise-Bratlinge Semmelknodel Allgauer Schweinesteak - Rindergeschnetzeltes Spinat-Ricotta-Ravioli
3,4 A6 CgG K Al ,C,G C.S Cannellonl g J,L H S Ib H B ALce
: s e i e auf BratensoRe Al,C.FG,,S . . ' IN Salbelsolse
Mendi Il auf buntem mit mit Hackfleischfiillung mit Bohnengemiise S

Leichte Vollkost

an BratensoRe
mit Blattspinat
und Salzkartoffeln

G
Spargelragout
dazu Tomatensalat

Schwammerlgulasch
G
und Blattsalat
c.,J

mit Herzoginkartoffeln
A CF G, K

und Salat

auf Tomatenragout

dazu Salat
CcCG,J

G
und

Spiralnudeln
Al,G

dazu Mandelblattchen
H3

und Blattsalat

Vegetarisches Ragout

SuRer Knddelteller

Gemiisemaultaschen

ACG Gemischter Topfenpalatschinken Vegetarische Bratwurst e hen veg. Geschnetzel/EerG ,
n H n Al .C.,G C.G . " . . LG, ) F,6G,
Mediterrane Art ; N 8 auf Bratensofle auf VanillesoRe in Gemusebouillon nach "Ziiricher Art"
Meni Il mit Sptzle Mehispeisenteller auf mit Karottengemise ° ! mit Rostinchen
ALC.G mit FruchtsolRe Rum-RosinensofRe G G dazu
und Blattsalat 4K L d K G und Kartoffeln dazu Kartoffelsalat und Blattsalat
7 cors und Kompott azu Kompott G Kompott NP |
Nachtisch Apfel Fruchtjoghurt Karamellpudding N Pfirsich Fruchtjoghurt . Frischer Fruchtsalat Panna Cotta Pudding .
Abendessen
Kalbsrahmbraten o | s Frankische Bratwurst Wiener Kaiserschmirlrg . Putenschnitzel Rindfleischpflanzerl Lachfilet Currygemiise
. ’ ’ cG.s . . Y A,C.G Al1,C.GJ ) Cc,D,G cGJ
_ . mit Rosenkohl- R mit VanillesoBe auf CurrysoRe auf BratensoRe auf DillsoRe auf CurrysoRe
Passiert cG M AR o G mit Currygemiise mit Erbsengemiise mit Kohlrabigemiise ha
Kurbisgemiise s cF und _ €G.J _ ce . co dazu
= i und Reis und Rosmarinkartoffeln und Kartoffelpiree Reis
und Spatzle und Erbsenpiree Apfelmus
AL CG GL C.,F Cc.,G G,L C,F
: = Pastetenaufschnitt . Krakauer Wurst Leerdammer Kase Kochsalami
Schinkenrélichen- o Tilsiter 2a | Kasesalat
o cCG.s i oS . ¢ , s und Ansbacher Wurst ) E = C.G.IJ
Abendessen Pastete und Tortenbrie a und Camembert Kase . und Bergkase . 2389 = und Paprika-Kase ] mit Eriichten
und Eiersalat mit Gemiisesalat mit frischem Obst mit Zucchinisalat mit Gemiisesalat mit Waldorfsalat dazu Tomatenecken
Syl cG.lJ Brot und Butter clJ cG.lJ C.GH2 H3,1J Brot und Butter
Brot und Butter Brot und Butter AFG Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter AF G
QdP8d A F .G AF.G A F .G A F .G
Kuchen Mandarinen Kasekuchen Kéasesahne Torte Gedeckter Apfelkuchen Erdbeer Sahneschnitte Eierlikortorte Donauwelle Tiramisu Savoiardi
A1CEFGHM Al1.CEFGH Al1.CE,FGH Al1,CEF,GHM Al,C .G Al1,C,F.GH A1,CF.GH

Wir winschen einen guten Appetit!




SPEISEKARTE Menuservice

vom: 16.06.2025

Kalenderwoche: 25

bis: 22.06.2025

Haus:

Mittagessen

Montag, 16.06.2025

Dienstag, 17.06.2025

Mittwoch, 18.06.2025

Donnerstag, 19.06.2025

Freitag, 20.06.2025

Samstag, 21.06.2025

Sonntag, 22.06.2025

Italienische Gemiusebrihe Kraftbruhe Rinderbrihe
Suppe ALG Lauchcremesuppe I Kichererbsensuppe I Kohlrabicremesuppe I
Gemiisesuppe G mit Gemusedukaten F.H4 | mit Suppenmaultaschen G mit Bratspatzle
Al,C .G, Al ,C,G|,S ACH,|I,S
Apfelkiicherl : : 3 Fischstabchen Frischer Spargel
P M CEFGHLM Paprika Bunter Kalbsfleischwurstl AL.D parg s Kalbsrollbraten
L : _ L _ : = an Sauce Tartar i mit Spargelragout
Meni | it mit Fleischfiillung Gemiseeintopf auf BratensoRe 18 an Sauce Hollandalsec . pargelrag s
Vollkost . Zimtsofe auf Tomatenragout mit frischen Krautern mit Sauerkraut _ el ‘ Allvc J dazu ' und
s dazu Reis dazu eine Semmel 2,4.9 mit Kartoffel-Gur ensafat Salzkartoffeln Spatzle
und Kompott G AF und Bratkartoffeln . C.G.1I, ALCG
p und Zitronenecke ¢
i ) i Tagliarini mit Gemuse-
Kalbspflanzerl Spinat-Ricotta-Quiche Lammhacksteak Geschnetzeltes _ i ALC G Hahnchenroulade Schweinemedaillons
A1,C.GJ . ALC.G AL.C s Frischkasesolle Al A5 s
Menii Il an Spargelrahmragout Zit m":)_” D auf Bratensof3e vom Schwein 28 . an Natursole an Bratensole
; ¢ itronen-Lili-Lip mit griinen Bohnen mit Brokkoligemiise 5 ' - mit Herzoginkartoffeln
Leichte Vollkost dazu G 9 G g s |, dazu Parmesankase mit Romanescogemiise 2 A.CFG.IK
Kartoffeln gund Apfel-Karottensalat und Kartoffelgratin und Hérnchennudeln co und Kartoffeln und Salat
G CGII G ALG und gemischter Salat G CGlJ
C,lJ
Blumenkohltaler Pfannkuchen Ruhrei Hirtenpfanne Dampfnudeln NuRnudeln Thailandisches
Al .G 5,7 Aco c.G 10,7 ALC.G AL.C H Hal

mit Schnittlauchdip
G

mit Himbeerfillung

mit Rahmspinat

Al,C,

G

mit VanillesoRe

mit KirschsolRe

Gemusecurry

Mena Il G mit Schafskase 8 L mit Basmatireis
dazu Brgtkartoffeln . auf RumsolRRe und an TomatensoRe . G und R
s und gemischter Salat G Butterkartoffeln dazu Gemusesalat un Kompott und gemischtem Salat
’ ci dazu Kompott G c.Gl3 Kompott C.Gla
Nachtisch Pflaume Fruchtjoghurt Mango-ButtermiIchdessertG Nektarine Fruchtjoghurt ) Frischer Fruchtsalat Schokopudding "
Abendessen
Schweinebraten Zartes Huhnerfrikassee Fleischkase Rindergeschnetzeltes Topfenknodel Gefliigelbraten
C.G.,S 9 ACG C.G.,S NUdeIn CEG cGJ 9 cG A.C.G
_ _auf Brgtenso@g mit Erbsen- auf Rahmspinat mit TomatensoRe "Strogar]off" auf RumsoRe auf_ BratensoBe mlt"
Passiert mit Wirsinggemise cG < und Wurzelgemuse und 8 Zucchini-Tomatengemiise
) ce Karottengemiise dazu i Ratatouillegemiise . cal G ) c.G
und Spatzle und Reis Kartoffelplree 9 co Kartoffel-Selleriepiiree dazu und Kartoffelpiree
AL.C .G CF G.L ’ G.J Himbeermus G.L
Gelbwurst Bierschinken i ) Emmentaler Kéase
Bayerischer 249 2389 Salamiaufschnitt Obatzter : G Spargelsalat
12,489 W o) = I s | 280 S G und gekochter Schinken I
J.S A s . . . 3,4,
Abendessen Wilrs s A5k G und Gouda Kase und Tomaten-Brotaufstrich mit Zwiebelringen 258 s und
iR e ¥ mit Rote Beete-Garnitur mit Selleriesalat _ .G H dazu Radieserl mit Blumenkohlsalat Almkénig Kase
a 1 mit Salatgurke Brot und Butter 17,9 G
Brot und Butter cG.IJ Sdlal Brat und BulEr AFG L Brot und Butter
AF G Brot und Butter Brot und Butter [y NS T Brot und Butter AF G
A F .G T A F.G
Kuchen Mandarinen Késekuchen Kése Sahnetorte Gedeckter Apfelkuchen Erdbeer Sahneschnitte Eierlikortorte Donauwelle Tiramisu Savoiardi
A1,CEF,GHM Al1,C E,F.GH Al .CEFGH A1, CEF,GHM Al1,C.G Al1.C,F.GH A1,CF.GH

Wir winschen einen guten Appetit!




SPEISEKARTE Menuservice vom: 23.06.2025 bis: 29.06.2025 Haus:
Kalenderwoche: 26
Mittagessen Montag, 23.06.2025 Dienstag, 24.06.2025 Mittwoch, 25.06.2025 Donnerstag, 26.06.2025 Freitag, 27.06.2025 Samstag, 28.06.2025 Sonntag, 29.06.2025
Huhnerbouillon Gemisebrihe ;
- . Zwiebelsuppe
Kartoffel-Zucchini-Suppe I Blumenkohlrahmsuppe Brokkolicremesuppe .
Suppe I mit Eierstich G mit Gemusestreifen G mit Croutons N Tomatensuppe
C.G
, , ) Vegetarisches Gyros )
HackbratenAl \ B o \_/egl.bSchmtgelzrn;t Krautkrapfen e Pikanter Reistopf Gelbes FISCthllnI’DyF ., 10 9 y o Krautwickerl ..
: . reiselbeeren irtone ) o R i , L ALDREG, , e i : g '
Menii | auf MajoransoRe dazu Rosmarinkartoffeln auf PaprikarahmsoRe mit Rindfleisch mit Gemiise mit MetaxasoRe mit Fleischfiillung
Vollkost mit Karottengemiise G G auf Bratensofe und Basmatireis G in SpecksoRe
g und Salat dazu dazu Salat G dazu Fladenbrot S
und Kartoffelpiiree 78 Tomatensalat 89 dazu Gurkensalat _ AL dazu Kartoffelplree
G.L cJ I C.ha CGIJ und Hirtensalat 6L
G,
i Schweinesteak . .
Lasagne Gaisburger Marsch Fleischpflanzerl . = Blumenkohlauflauf e Uberbackene Pfannkuchen Canneloni mit o
ALG | C. " & an KrautersolRe ' o ALCG - - Allung.
Ment || "Bolognese” it Rindfleisch ALC. auf Krauter—SenfsoBeJ ) 3 " an . mit Spiantfillung Spm?:t-.Rlchcl?"ttafullr;mg
: ; asesofle an FrischkasesofRe
Leichte Vollkost auf Tomatenragout und Gemiise mit Gelberiiben Gemiise mit Dampfkartoffeln 28 auf Tomatenragout 28
dazu Blattsalat dazu eine Semmel G & G dazu Blattsalat Gl
7 AF und Reis und Blattsalat dazu Butterkartoffeln 7 dazu Feldsalat
cG,1J G 8,9 nal G c.G.,J |
Rigatoni
: Kartoffeltaschen ALG i,
Kauserschmar;lnC el Zwetschgenpaves:erg . Ofenschlupfer . Dampfnudeln e mit KasesoRe Schupfnudel e
o o Al ,CF,GH| H H A i e T
) mit Mandeln mit auf mit Frischkasefullung an 28 G Gemiisepfanne
Menda lI , H3 ZimtsoRe NURSORe auf Rahmgemduse VanillesoRe dazu Parmesankase mit SalbeisoRe
und Rosinen 8 - q Salat S 2 G
dazu Apfelmus G ' azu sala G ce und Feldsalat
0 P und Kompott dazu Kompott 8,9 . mit Kompott und Blattsalat |
! Cc.G,J
Nachtisch Birne Fruchtjoghurt Nougatpudding - Aprikosen Fruchtjoghurt ) Frischer Fruchtsalat GrieRBpudding e
Abendessen
Kalbsrahmbraten Frankische Bratwurst Wiener Kaiserschmarrn Putenschnitzel Rindfleischpflanzerl Lachfilet Currygemiise
. cG S cGs . . ALC.G A,C.G Al1,C,GJ Cc,D.,G cGJ
_ . mit Rosenkohl- .. | . mit VanillesoRe auf CurrysoRe auf BratensoRe auf DillsoRe auf CurrysoRe
Passiert c.G mit Karottengemuse G mit Currygemiuise mit Erbsengemiise mit Kohlrabigemiise h4
Kirbisgemise CF und _ c.69 . c.G ) ce dazu
und Spatzle und Erbsenpiiree Apfelmus und Reis und Rosmarinkartoffeln und Kartoffelpiree Reis
ALC.G G.L 9 C.,F C.G G,L C,F
Schinkenwurst o = Maasdammer Kase
Mortadella 249 Huttenkase } Baveiidiha Honigschinken 8
2.3,4,9 3 1 G Kéasesalat ANAGE y s G
5 und Tilsiter Kase und Lachsschinken o IR 3s und Couscous-Salat und Gefliigeljagdwurst
Abendessen und Mozzarellakugeln c | 24 S mit Frichten Wurstsalat 8.9 2479
e e & mit Salatgarnitur ke &N dazu Gurkenscheiben o e e e | - 9 ol mit Rote Beete-Garnitur
' CG.IJ Sl Brot und Butter Brot und Butter ! cG,lJ
Brot und Butter <llg Brot und Butter AFG Brot und Butter b
AFG Brot und Butter (3dFE) AFG Brot und Butter
A F.G QdAde A F.G
Kuchen Mandarinen Kasekuchen Késesahne Torte Gedeckter Apfelkuchen Erdbeer Sahneschnitte Eierlikortorte Donauwelle Tiramisu Savoiardi
Al,CEF,GHM Al ,CE,F,G,H Al1,C EF,GH Al,CE,F,G,HM Al,C.,G Al ,CF,GH Al ,CF,GH

Wir winschen einen guten Appetit!
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