SPEISEKARTE Menuservice

vom: 05.05.2025

Kalenderwoche: 19

bis

: 11.05.2025

Haus:

Mittagessen

Montag, 05.05.2025

Dienstag, 06.05.2025

Mittwoch, 07.05.2025

Donnerstag, 08.05.2025

Freitag, 09.05.2025

Samstag, 10.05.2025

Sonntag, 11.05.2025

Kraftbrihe Huhnerbouillon Kraftbrihe Pilzrah Rinderbruhe
Suppe I Gemiiserahmsuppe I Kresserahmsuppe o lizrahmsuppe I
mit Leberspétzle G mit Eierstich G mit Riebele und Gemuse G mit Bratnockerin
Al,C,S Cc.G Al ,C | Al1,C G,S
Tortellini mit Spargel
Schnitzel "Wiener Art" ; “ . Gebackenes Fischfilet Rinderbraten
. < Hackbrate[\]l B Heidelbeerknédel e Mediterranes Ofengemiise A i Salbeibutter AL.C.G L
Meni | an Bratensol3e auf KimmelsoRe auf VanillesoRe mit Fetakase auf Estragonsolle ) G auf Bratensole
mit Kartoffelsalat E T O i ) ) . ¢ dazu Parmesankase i . L
Vollkost ACG,IJL g i G Uberbacken mit Brokkoligemuse 2 mit Rosenkohlgemiuse
und gemischtem Salat . dazu dazu Krauterdi ¢ ce ) !
78 { und KartoffelpureeG . Kompott P G und Butterkartoffeln und Blattsalat und Serviettenknédel
c.,J ' G 8,9 Al1.,C.G
c,J
Kartoffeltaschen . Wollwurst --
R Vegetarischer Schweinesteak .| sa Kalbsragout . Gebratene Hahnchenbrust Gemiselasagne e
mit Frischkasefullung G f S ; auf BratensoRe 5 o
Menii I : auf Bratensol3e mit BratensoRe mit ) - auf KréautersoRRe
) auf GemuiserahmsoRe Musakka-Auflauf ; -- : . mit buntem Gemiise G
Leichte Vollkost R auf mit Karottengemuse . und Rahmspinat Hoérnchennudeln e . dazu
s : .
vo dazu Salat Tomatenragout und Butterkartoffeln ] B ma Fm und gemischtem Szglz;tl J und Kartoffelgratin . Tomatensalat |
C,l.J G Gl
. Maultaschen Kartoffel-Gnocchi
Dampfnudeln o Gemiisestrudel Bunte ALCG ALG Zwetschgenpavesir’lC - Gebackene e
auf VanillesoRe . ALCFGI Gemiuseplatte mit Gemusefillung mit TomatensoRe auf RumsoRe GrieRschnitte
Menu Il 8 a_uf Egprlkasoee an Sauce Hollandaise auf Kasesole und Parmesankase 8 auf ZimtsoRe
G mit Réstkartoffeln cG | 28 2 G| 4
dazu und Salat dazu Kartoffeln _ G cG dazu G
Kompott cid G dazu gemischter SalcatG . dazu Salat el Kompott dazu Kompott
Nachtisch Pflaume Fruchtjoghurt Beeren—ButtermiIchdessertG Aprikosen Fruchtjoghurt ) Frischer Fruchtsalat Vanillepudding .
Abendessen
Schweinebraten QZartes Hihnerfrikassee Fleischkase Nudeln Rindergeschnetzeltes . Topfenknodel Gefliigelbraten
C.G.,S AC.G ’ C.G.,S CFG cC,GJ cG .A,C,G
' .auf Brgtensoﬁ.t.a mit Erbsen- auf Rahmspinat mit TomatensoRe " Strogarloff" auf RumsoRe auf_ Bratensofse mlt"
Passiert mit Wirsinggemuse c.G < und Wurzelgemuse und 8 Zucchini-Tomatengemuse
4 °e Karottengemdse Gy Ratatouillegemiise o ced ¢ y 6
und Spatzle und Reis Kartoffelplree g ce Kartoffel-Selleriepiree dazu und Kartoffelplree
ALECEC CF GEL ' G Himbeermus G.L
) ) ) Cervelatwurst i )
Bauernschinken Mortadella Heringsfilet Nudelsalat 28 Lyoner am Sttick Schinkenwurst
2,4 2,349 Al1,DJ 2,4,9 J.S 249 Js 2,49
S . in TomatensoRe i s ' - S und Bavaria Blu Kase il e : g 3
Abendessen und Couscous-Salat und Mozzarellakugeln dazu Salatgarnitur mit Gemuse G n mit
_ % k! i < dazu Emmentaler Kase mit Mixed Pickles : Spargelsalat
mit Gemiise mit Tomatenecken C.G1I o | o mit WaldorfsCaLatHz T |
Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter = Br8 undBllEr Brot und Butter
AF.G AF.G AF.G AFG Brot und Butter AFG
A F .G Sy
Kuchen Mandarinen Kasekuchen Kése Sahnetorte Gedeckter Apfelkuchen Erdbeer Sahneschnitte Eierlikortorte Donauwelle Tiramisu Savoiardi
A1, CEF,GHM Al,CEFG,H Al1.CE,F,GH A1CEFGHM Al,C .G A1.CF,GH A1,CF.GH

Wir winschen einen guten Appetit!




SPEISEKARTE Menuservice

vom: 12.05.2025

Kalenderwoche: 20

bis: 18.05.2025

Haus:

Mittagessen

Montag, 12.05.2025

Dienstag, 13.05.2025

Mittwoch, 14.05.2025

Donnerstag, 15.05.2025

Freitag, 16.05.2025

Samstag, 17.05.2025

Sonntag, 18.05.2025

_ _ _ Gemiisebrithe Kraftbrihe |
| )
Suppe Selleriecremesuppe .l Eierflockensuppe . Spinatcremesuppe . it Schoberl Tomatensuppe mit Speckknadé Kéasesuppe .
Al C.G B AL,C.G,S
Schinken-Nudelfleckerl . . .
24,9 ) N Hahnchenragout Frischer Spargel Kaiserschmarrn Schweinebraten Krautwickerl
_ 1 ALC .S Gemisepfanne "Asia 12 ) G ALCF.GJ ] pL.s : N7 L
Menii | auf Frischkésesole _ _ ALF | “Provencial” an Sauce Bernaise mit Mandeln und Rosinen an Dunkelbiersol3e mit chkflelschfullung
28 - mit Reis und i c.G H3 ) i : in Zwiebel-SpecksofRe
Vollkost el ' gebratenen Rinderstreifen mit COUSCOUSAl - dazu dazu Preiselbeeren mit Bayrisch Kraut o <
Blattsalat in TeriyakisoR3e und griinem Bohnensalat Kartoffelgratin A und Apfelmus und Semmelknédel dazu Kartoffelpiiree
7 1 Al,C .G G,L
0 Spaghetti ) :
Vegetarisches Pflanzer| Gemusemaultasch:\alnC y pag G Tellerfleisch vom Rind N Lachs-Lasagr:\f:C . Bunter Kalbsrollbraten
Al ,A3.CF T i ! T |
: e auf KrautersoRe mit veg. Bolognesesole mit KrauterrahmsoRe auf DillsoRe ! :
Menii II mit Rahmgemiise 28 I G G Kartoffel-Gemiiseeintopf auf Thymiansoliie

Leichte Vollkost

G

dazu Parmesankéase

und Bouillonkartoffeln

dazu

mit Gemusedukaten

mit Spargelgemise

und it fri
mit frischem 2 | AL.C .G G
: X cG Apfel-Karottensalat ) ©e 3 i
Reis Mischsalat und Salat dazu Rote Beete Salat , P und frischen Krautern und Béackerinkartoffeln
G cG,1J cl1I 1 cG,1J c.c
Apfelstrudel Waldpilzgréstl Apfelmaultasche Rohrnudeln Gemuseauflauf Paniertes Quinoa Gemusepfanne
ALF.GH c ) . Al .G AL G C .G ) ) A G, . F
. auf VanillesahnesoRe mit Gemise mit VanillesoRe auf Rum-Rosinen-SoRe auf Buttersofle Sellerieschnitzel _mit
Menu Il G und Kartoffeln 8 . G dazu ce mit Schnittlauchdip Krauterdip
dazu ; dazu ¢ ¢
an SchnittlauchsoRe und p ili i i
etersilienkartoffeln und Kartoffelgratin und Eisbergsalat
Kompott G Kompott Kompott R g . g |
Nachtisch Erdbeeren Fruchtjoghurt Karamellpudding N Apfel Fruchtjoghurt . Frischer Fruchtsalat Panna Cotta Pudding .
Abendessen
Kalbsrahmbraten Frankische Bratwurst Wiener Kaiserschmarrn Putenschnitzel Rindfleischpflanzerl Lachfilet Currygemiise
] CG | 39 e < ) ) AL.C.G ACG AL,C.GJ cDG c.GJ
_ . mit Rosenkohl- e . | . mit Vanillesofze auf CurrysoRe auf BratensoRe auf DillsoRe auf CurrysoRe
Passiert c.G mit Karottengemiise G mit Currygemiuse mit Erbsengemiise mit Kohlrabigemiise Ha
Kirbisgemise CF und ) €6 ) c.G . ce da;u
und Spatzle und Erbsenpiiree Apfelmus und Reis und Rosmarinkartoffeln und Kartoffelpiree Reis
ALC.G GL 9 C,F C .G G,L C,F
" " Schinkenrélichen-Pastete Ger. Forellenfilet Presskopfsiilz Schinkenwurst Bierschinken
Bergkrauterkase 2.4 : pisuize % c enwurs ersc e
R : 8. . o | 2 Gouda Kase 2,49 23,49
- - -- y mit Sahnemeerrettich = und Fleischwurst s by i p°
23usr:;d Gottinger Bierwurst . und Butterkase 0 und grober Backleberkase | 2470 und Edamer Kase und Tilsiter Kése
Abendessen ] s G . G| 28 s : b i . : ¢ ) ¢
mit Gemiisesalat mit Senfgurken und Salatgarnitur P, mit Gemuisesalat mit Selleriesalat mit Farmersalat
1 cG,1J 1 8,9
CG.lJI | 19 C.G.IJ J clJd ’ CG.IJ
J Gl Brot und Butter e =l
Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter AFG Brot und Butter Brot und Butter
ATERG . AFG AFG AFG AFG
Kuchen Mandarinen Kasekuchen Kéasesahne Torte Gedeckter Apfelkuchen Erdbeer Sahneschnitte Eierlikortorte Donauwelle Tiramisu Savoiardi
AlLCEFGHM Al1,CE,F,GH Al1.CE,F,GH A1 CEF,GHM Al1,C.G A1,CF.GH Al1,CF,GH

Wir winschen einen guten Appetit!




SPEISEKARTE Menuservice

vom: 19.05.2025

Kalenderwoche: 21

bis: 25.05.2025

Haus:

Mittagessen

Montag, 19.05.2025

Dienstag, 20.05.2025

Mittwoch, 21.05.2025

Donnerstag, 22.05.2025

Freitag, 23.05.2025

Samstag, 24.05.2025

Sonntag, 25.05.2025

Rinderbrihe

Rinderbrihe

Huhnerbouillon

Italienische . .
Suppe Kartoffelsuppe AL,C G Kréauterrahmsuppe Zucchinicremesuppe I
mit Fadennudeln G Gemiisesuppe G mit Bratnockerln G mit Riebele und Gemise
Al,C Al1,C G,S Al ,C |l
Currywurst ) Schlemmerfischfilet ,
T, A Hahnchen 2 y GrieRauflauf ALD Kutschergulasch . Rinderbraten
u 2,3,8,9 G,IJ.S Al,C.G ; ; 1L
e . i o - an WeilRweinsol3e ; . ) .
Menii | g , G don Bl ALG in CurrysoRe mit Kirschen . vom Schwein in RotweinsoRe
Vollkost auf Bratensolie _ Cordon Bleu , L auf VanillesoRe mit Petersilienkartoffeln mit Spatzle _ L
mit Bratkartoffeln mit Preiselbeeren und mit Kartoffelspalten 8 G PIRCHG mit Blaukraut
und Krautsalat Kartoffel-Gurkensalat und Coleslaw dazu Kompott G und Salat , und Blattsalat und Kartoffelknodel
ACG,JL 89 ZU 8,9 AL
cG,1J c,J
. . R . i Spiralnudeln .
Rigatoni Semmelknodel Vegetarisches Ragout Putensteak Vegetarisches P ALG Frischer Spargel
ALG ALC.G ACE ; AFed mit TomatensoRe G
Menii Il mit GorgonzolasoRe mit frischen mit buntem an Spargelragout . Frllliass_ee und Parmesankase mit ButtersoRe
: G Rahmschwammerl Sommergemiise mit Reis ce
Leichte Vollkost und . 9 . dazu 6 | 2 e und
Tomatensalat und Salat und Spiralnudeln Butterreis o | s und Blattsalat dazu Salat Petersilienkartoffeln
c.G,1J Al ' 7 G
cC,J |
Tortellini mit ' Aot
.. Pfannkuchen Gemischter ALCG Uberb. Rosti . Apfelkiicherl s Topfenrahmstrudel Marillenknodel
' AL .C.G A1.C.E,F.GHLM Spinat-Ricottafillung mit Tomate & Mozzerella ALCEFGHLM ' A1.C.G AL.C.G
Men ] mit Himbeerfiillung Mehlspeisenteller auf KasesoRe an ButtersoRe . auf Rumsofe auf mit
auf VanillesoRRe mit Schokoladensofe 28 R cG G ErdbeersofRe NuRRsole
8 ¢ i dazu gemischter Salat dazu 12 G.HL
G und Kompott dazu gemischter Salat . 9 Kompott L und Kompott
dazu Kompott 7 \ | p dazu Kompott
Nachtisch Aprikosen Fruchtjoghurt Mango-ButtermilchdessertG Nektarine Fruchtjoghurt . Frischer Fruchtsalat Schokopudding N
Abendessen
Schweinebraten Zartes Hihnerfrikassee Fleischkase Nudeln Rindergeschnetzeltes Topfenknédel Gefliigelbraten
C,G,S 9 ACG Cc.G,S CFG cGJ 9 cG A,C,G
_ .auf _BrgtensoBe mit Erbsen- auf Rahmspinat mit TomatensoRe "Stroganoff" auf RumsoRe auf_ BratensoBe mit
Passiert mit Wirsinggemiuise ceG < und Wurzelgemise und 8 Zucchini-Tomatengemiise
) ce Karottengemiise dazu . Ratatouillegemise . cou G ) c.G
und Spatzle und Reis Kartoffelpiree g ce Kartoffel-Selleriepiiree dazu und Kartoffelpiree
BEhiis CF Sdt ’ G Himbeermus G.L
1 : Weinkase
Almkénig Kase und raso Kaiserfleisch Putensalami Heringsfilet Bunter Honigschinken w D A G
G o | 289 A1,D,GJ s und Gottinger Bierwurs
Abendessen Tomaten-BrotaufstrighG ) und Zillertaler Kase und Walnusskase - . |£ ?elnfLSOB(; it e Spargtjellsalat Stk und Couscous,-salal'gl | 2389 -
) © g ) ) ' azu el-Lauchsala und Emmentaler am Stiic ! \ ’ ; ;
mit Tomatenecken mit Waldon;sgllit B mit Gurkenscheiben P C.GIJ s mit Gemiise ) mit Selleriesalat
Brot und Butter Brdiundeuler Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter ciJ
A F.G AFG A F .G A F .G A F .G A F .G Brot und Butter
A F.G
Kuchen Mandarinen Kasekuchen Kése Sahnetorte Gedeckter Apfelkuchen Erdbeer Sahneschnitte Eierlikortorte Donauwelle Tiramisu Savoiardi
Al,CE,F,G,HM Al ,C EF,GH Al1,CEF,GH Al,CE,F,GHM Al,C.,G Al1,C,F,G H Al ,CF,GH

Wir wiinschen einen guten Appetit!




SPEISEKARTE Menuservice

vom: 26.05.2025

Kalenderwoche: 22

bis: 01.06.2025

Haus:

Mittagessen

Montag, 26.05.2025

Dienstag, 27.05.2025

Mittwoch, 28.05.2025

Donnerstag, 29.05.2025

Freitag, 30.05.2025

Samstag, 31.05.2025

Sonntag, 01.06.2025

Karotten-Ingwer-Suppe

Rinderbrihe

Lauchcremesuppe

Graupensuppe

Blumenkohlrahmsuppe

Kraftbrihe

Geflugelcremesuppe

Suppe mit GrieBnockerl Al ;
1, ¢ mit Gemuisewiirfel ¢ mit Backerbsen ¢
Al1,C A,C.,G
Rotes Schinkennudeln Apfelstrudel Geb. Fischfilet mit Kasslerhals Schnitzel "Wiener Art"
AFHLD | 249 ALF.GH Vegetarisch gefillte R lad AycliDYG 29 S & ol dA"C )G .S
N Linsen-Dal A1 .C.S auf VanillesoRe ) ALCFG.IJ emouladensauce un an sauce Hollandaise
VMﬁEU lt mit Gurken-Joghurt auf TomatensoRe 8 Paprika auf 1,78 e iuéBra}tenhSEBe t N IC G
ollkos G . C. mit Bayrisch Krau mit frischem Sparge
G ~dazu dazu Tomaten-BasilikumsoRe Kartoffel-Gurkensalat L/ a MELY
und Fladenbrot gemischter Salat Kompott dazu Bratkartoffeln _ ACGIIL und Schupfnudeln und Salzkartoffeln
AL CGIJI p dazu Zitronenecke ALC G
Frischer Leberkase . " Geschnetzeltes ( i
2478 Buntes Gemiusecurry Putensteak "Hawaii s Kalbspflanzerl Pfannkuchen Hihnerfrikassee
] g , R mit Ananas und Gouda i ALC.G I _ AL.C.C . . G
Menii Il mit NatursoRe mit Basmatireis s vom Schwein an BratensoRe mit Spargelfillung mit Gemusereis
L G dazu Rahmerbsen mit Spiralnudeln mit Bohnengemiise dazu !

Leichte Vollkost

und Rahmspinat und G R G . und
; emischter Salat
[ G frischem Salat und Friichtereis und Apfel-Selleriesalat und Salzkartoffeln 78 g Rote Beete Salat
dazu Kartoffelpuree C.GIJ GHs | 1° | G clJ
G,L
Ravioli mit Pilzfullung o .
_ . ALC.G Gemischter Hirse-Gemuse-Bratlinge Arme Ritter Bunter Cannelloni mit Uberbackener
in Salbeibutter AALC.G A6.C,G K ACG | . . L hee . ALCFRGIM
G Mehlspeisenteller mit Rahmkohlrabi auf ZimtsoRe Gemiiseeintonf Spinat-Riccottafillung Nudel-Gemuseauflauf
Mena NI dazu Parmesankase mit RumsoRe G | s e - P auf Krautersofe auf SchnittlauchsofRe
2 o und G mit frischen Kréautern G G
c.G dazu dazu eine Semmel dazu Salat dazu Blattsalat
G Butterkartoffeln
und Blattsalat und Kompott . Kompott AF | 78
7 c.,lJ Cc.G.,J
Nachtisch Pflaume Fruchtjoghurt Nougatpudding - Aprikosen Fruchtjoghurt ) Frischer Fruchtsalat Griepudding A
Abendessen
Kalbsrahmbraten Frankische Bratwurst Wiener Kaiserschmarrn Putenschnitzel Rindfleischpflanzerl Lachfilet Currygemiise
. c.6 &b cGs . . ALC.G A,C.G A1,C.GJ Cc.,D.G c.GJ
_ . mit Rosenkohl- e e A mit VanillesoRe auf CurrysoRe auf BratensoRe auf DillsoRe auf CurrysoRe
Passiert o ) cG mit Karottengemise G mit Currygemise mit Erbsengemiise mit Kohlrabigemuse dazu R4
Kirbisgemise CF und ) cG.J ) cG B ce6 )
und Spatzle und Erbsenpiiree Apfelmus und Reis .. und Rosmarmkartoffellg . und Kartoffelplree oL Reis o
Al,C.G G,L 9 ' : ) s
Schinkenwurst Jagdwurst
Fleischsalat 24,9
124 . v o Nudelsalat Gabelrolimops Bunter 2348 . Obatzter .
c,lJ.s un utterkase ' DJ cCG,IJ 2
e A1.C.GJ ) ) : Gl und Edamer Kase i i i
und gekochtes Ei 8 mit Spargel mit Zwiebelsud Kasesalat . mit Zwiebelringen
Abendessen € : © und Salatgurke mit Gemiise mit Salatgarnitur und Radieserlsalat
mit Radidser] mit Senfgurken dazu Tomatenecken g ) 9 cia
b Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter C.GIa Brot und Butter
Brot und Butter J AEG AFG AF.G AFG
Brds Brot und Butter T Brot und Butter e F,
A F.G d=d
Kuchen Mandarinen Kasekuchen Késesahne Torte Gedeckter Apfelkuchen Erdbeer Sahneschnitte Eierlikdrtorte Donauwelle Tiramisu Savoiardi
Al1,CEF,GHM Al1,C EF,GH Al,C EF,GH Al1,CEF,GHM Al,C .G Al1,C,F,G H Al ,CF,GH

Wir winschen einen guten Appetit!
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