SPEISEKARTE Menuservice

vom: 24.02.2025

Kalenderwoche: 09

bis: 02.03.2025

Haus:

Mittagessen

Montag, 24.02.2025

Dienstag, 25.02.2025

Mittwoch, 26.02.2025

Donnerstag, 27.02.2025

Freitag, 28.02.2025

Samstag, 01.03.2025

Sonntag, 02.03.2025

Rinderbrihe

Gemuisebouillon

Suppe Selleriecremesuppe Eierflockensuppe Krauterrahmsuppe [ Maronencremesuppe Karotten-Ingwer-Suppe
G cl G mit Suppenmaultaschen G mit Gemisedukaten G
Al ,C,G,,S Al,C .G |
Blut- und Leberwurst Schlemmerfischfilet .
2 Gebratene Blumenkohl Kaiserschmarrn ALD Kalbfleischpflanzerl Rinderbraten
G.S A1,C.G B . " AL.C.G A1,CF.G,J an Buttersole A1,C.GJ . L
Menii | mit Bergkasenocken P.?Iglst(t:heAét mit Rosinen - Petersilienkartoft IC’G an BratensoRe an Rinderbratensofie )
mit Buttersof3e mit Petersilienkartoffeln ; o
Vollkost pad Sauerkraut B auhf it S I dazu Apfelmus o mit Rahmwirsing e dazu Blaukraut
o ayrisch Krau ) . . : .
und Kartoffeln y AL und Dampfkartoffeln . und Preiselbeeren oo und Blattsalat und Réstkartoffelwiirfeln und Kartoffelknodel L
€ ' c,|J ‘
Kartoffel-Gnocchi L 5
eberkase " Schweinegulasch
in ErischkasesoRe MG 248 - Hahnchenbrust 3 s Vegetarisches Ragout NUdelau‘:\li‘i‘fc e Gemiisepfanne
- N auf RahmsolRe mit AC.G . LALCEGL, ALC.G
Mendi Il ’ AG. an Natursof3e - _ . Ac Spétzle mit buntem mit Gemuse mit Spatzle
Leichte Vollkost 2 mit Parmesankise BT . mit Brokkoligemise . e, . AMco Karottengemiise ) an BasilikumsoRe . » tan .
cG & und Reis B s o ' dazu Tomatensalat rautersolse
. i und Rdéstinchen
und Feldsalat und Kartoffelpliree ! c | &° e ¢
|
0 " " . . N Tortellini mit
Ofenschlupfer Gemiseplatte Topfenrahmstrudel Bunter Mehlspeisenteller Marillenknodel ALC.G
ALC.F.GH.I an Sauce Hollandaise 78 MGG o ) ) AALCG ) AlLC.G Spinat-Riccotta-Fullung
an c.G < Gemuiseeintopf mit VanillesolRe mit e R
. . . auf . n s in Kéasesolie
Mend Il ZimtsoRe mit Kartoffeln _ mit Krauterdukaten . Rumsofe 28
8 G KirschsolRe AL.C.G d 8 AG
¢ und Salat L dazu eine Semmel un ¢ dazu Blattsalat
dazu Kompott CG.II dazu Kompott AF Kompott und Kompott 8.9
c,|J
Nachtisch Kiwi Fruchtjoghurt Mango-ButtermiIchdessertG Mandarine Fruchtjoghurt . Frischer Fruchtsalat Schokopudding N
Abendessen
Schweinebraten Zartes Huhnerfrikassee Fleischkase Nudeln Rindergeschnetzeltes Topfenknodel Gefliigelbraten
Cc.G.,S 9 ACG C.G.,S CFG Cc.GJ 9 cG A,C.G
' _auf qutensofs-(.a mit Erbsen- auf Rahmspinat mit TomatensoRe "Strogar]off" auf RumsoRe auf_ Bratensofse mlt"
Passiert mit Wirsinggemiise cG & und Wurzelgemiise und 8 Zucchini-Tomatengemuse
c.G (] dazu a Cc.G. G c.G
= Karottengemuse i Ratatouillegemise ani i
und Spatzle und Reis Kartoffelplree urliegemu ce Kartoffel-Sellerieptree dazu und Kartoffelplree
ALC G cF G ' GJ Himbeermus ©
5 Kaiserfleisch ) Lachsschinken
24Schwarzgerauchertes und 2340 Herinasfi Zillertaler Kase Bauernpresssack Putenbierschinken 24
' s Y eringsfilet und Krakauer Wurst 4 o | 2340 A&
Emmentaler am Stiick und Walnusskase : R : : : und Couscous-Salat und Camembert Kase
Abendessen G G.H I In s mit Zwiebelringen " o
mit Waldorfsalat mit Rote Beete-Salat Tomatensofle mit Gemisesalat und Gewirzgurke mit Gemiise ' mit Apfel-Selleriesalat
1 cG,1J 1 1,9
C.G H2 H3,1J B | Brot und Butter - d€idls Brot und Butter g |
Gl rot und Butter Brot und Butter
Brot und Butter Brot und Butter hre AFG AF.G ARG Brot und Butter
A F.G A F.G A F.G
Kuchen Mandarinen Kasekuchen Kése Sahnetorte Gedeckter Apfelkuchen Erdbeer Sahneschnitte Eierlikortorte Donauwelle Tiramisu Savoiardi
A1, CEF,GHM Al1,C EF,.GH Al1.CEFGH A1,CEF,GHM Al1.,C.G A1.C,F.GH Al1,CF,GH

Wir winschen einen guten Appetit!




SPEISEKARTE Menuservice

Kalenderwoche: 10

vom: 03.03.2025

bis: 09.03.2025

Haus:

Mittagessen

Montag, 03.03.2025

Dienstag, 04.03.2025

Mittwoch, 05.03.2025

Donnerstag, 06.03.2025

Freitag, 07.03.2025

Samstag, 08.03.2025

Sonntag, 09.03.2025

Kraftbrihe

Suppe . % [ Kartoffelrahmsuppe Italienische ALC .G Brokkolicremesuppe Ungarische Spinatcremesuppe Gerdstete AL
mit Markklol'Sch;alnC > G Gemiisesuppe G Krautsuppe G GrieRsuppe
Geschnetzelte Putenleber Spaghetti G Sauerbraten
. . Al
Gefiillter Halubes Hendl Gebratenes Fischfilet AL it Bolodnesesole Kalbsragout o
auf Geflugelbratensofe AL mit Bohnen und g © in SauerbratensofRe
Menii | Putenrollbraten A an Rahmkohlrabi . B L dazu .
Vollkost mit Paprikaragout mit Kartoffel-Gurkensalat G Sahne-Kartoffelpiiree , und Parmesankase Reis mit Erbsen L
und Reis ) ALCG, 1L mit Bratkartoffeln G c.G G mit Blaukraut
G und einer BreerAl . und Zitronenecke dazu Rostzwiebeln dazu Blattsalat ) und Rote Beete Salat und Kartoffelknodel
R Al 7 AL
Vegane "Hahnchenbrust" Gekochtes Ei in Lachsfilet Schinkennudeln
Geschnetzeltes N g Bunter Gemiiseteller Erankiurt iner SoR c o | 240 AL Gemiiseeintopf
) AFJ rankfurter griiner SoRe ; ; _ : |
Meni I vom Schwein mit an Buttersol3e e g . auf DillsoRRe mit . mit Tomatenragout mit griinen Bohnen
Leichte Vollkost mit Blumenkohlgemise i Rahmschwammerl| dazu dazu Salzkartoffeln . Wurzelgemiisestreifen , und Parmesankase und Kartoffeln
G Salzkartoffeln G cG dazu eine Semmel
und Nudeln . und Ht’>rnchennudelnAl . s |, und Blattsalat und Salzkartoffeln . dazu Eisbergsalat AE
, C.G.J !
Spiralnudeln
P ALG Topfenpalatschinken Rupfhauben Apfelstrudel Kirschmaultasche Maultaschen SuRer Knodelteller
mit TomatensoRe AC.G ALG i e ALG < pilsfalluna ALC.G
Menti 11 und Parmesankéase auf Aprikosensoe mit Apfelfullung . auf Vanillesofe mit mit Pilzfullung auf
2 dazu an Rum-Rosinen-SoRe G NougatsoRe in SalbeisoRe . FruchtsoRe
C.G G dazu G H L
dazu Blattsalat o Kompott dazu Kompott Kompott und Kompott dazu Tomatensalat | dazu Kompott
Nachtisch Krapfen e Fruchtjoghurt Nougatpudding - Orange Fruchtjoghurt . Frischer Fruchtsalat Panna Cotta Pudding .
Abendessen
Kalbsrahmbraten co | as Frankische Bratwurst Wiener Kaiserschmfﬂrge Putenschnitzel Rindfleischpflanzerl Lachfilet Currygemiise
. ! ! cG.S . . e A,C.G A1,C.G,J ) Cc,D.,G cGJ
_ . mit Rosenkohl- it Brain e . mit VanillesoRRe auf CurrysoRe auf BratensoRe auf DillsoRe auf CurrysoRe
Passiert c.G mit Karottengemuse G mit Currygemise mit Erbsengemiise mit Kohlrabigemuse ha
Kirbisgemise CE und _ c.6.J . c.G _~ceo dazu
und Spatzle und Erbsenpiiree Apfelmus und Reis und Rosmarinkartoffeln und Kartoffelpilree Reis
Al,C .G G L 9 CF CcG G CF
Fleischsalat A g Maasdammer Kéase Salamiaufschnitt Butterkase
. Schinkenaufschnitt . ] ] Extrawurst 289 G
cris | 2 s ¢ Bratheringsfilet EeL = und Putenbierschinken
mit gekochtem Ei i 5 und Geflugelleberwurst A.C.DII s und Klosterkase
Abendessen i ¢ IR Wy | 200 ° in und Heumilchkase o 3
und Cornichons mit Gemiisesalat mit Senfgurken Zwiebelsud ; < mit Cornichons mit Farmersalat
1 coia | 1o Brot und Butter mit Tomatenecken 1 8.9
& o J Brot und Butter & c.eild
Brot und Butter Brot und Butter AE G Brot und Butter ARG AEc Brot und Butter Brot und Butter
A F.G T A F.G A F .G A F.G
Kuchen Mandarinen Kasekuchen Kéasesahne Torte Gedeckter Apfelkuchen Erdbeer Sahneschnitte Eierlikortorte Donauwelle Tiramisu Savoiardi
A1,CEF,GHM Al1,C EF,GH Al ,CEF,GH Al1,CEF,GHM Al,C.G Al ,CF,GH Al ,CF,GH

Wir wiinschen einen guten Appetit!




SPEISEKARTE Menuservice

Kalenderwoch

vom: 10.03.2025
e: 11

bis: 16.03.2025

Haus:

Mittagessen

Montag, 10.03.2025

Dienstag, 11.03.2025

Mittwoch, 12.03.2025

Donnerstag, 13.03.2025

Freitag, 14.03.2025

Samstag, 15.03.2025

Sonntag, 16.03.2025

Gemisebouillon
|

Rinderbrihe

Kohlrabicremesuppe

Huhnerbouillon

Pastinakencremesuppe

Suppe Tomatensuppe mit Schéberl Rote Beete Suppe mit Bratnockerl G mit Eierstich G
Al,C .G Al1,C,G,S Cc.,G
. . Rigatoni -r x
Kasslernacken Kasespatzle - . Kalbfleischpflanzerl ALG Cevapcici Krautwickerl
29 L . ALC.G Saures Linsengemuse AL A5.C.GJ mit Ratatouillegemuse . > T S 7 . s S
) s mit Rostzwiebeln . . Lo st mit BratensoRe 1 mit Zaziki mit Hackfleischfullung
Mend | mit BratensofRe AL mit Debreziner Warstl : und Parmesankase i in Zwiebel-SpecksoRe
und Bayrisch Kraut : P
Vollkost und an NatursofRRe dazu | 2 und Tomatenreis 24
. t eine Scheibe Brot ce ; 2 P
Krautschupfnudel/zll - dazu Gurken-Dill-Salat AF dazu Salzkartoffeln . dazu Blattsalat dazu Hirtensalat dazu Salzkartoffeln
T cG,1J 7 Gl G
|
Vegetarisches Rago/iJ;[: . Hahnchenbrust Semmelknédel Putensteak Spanische ReiflpiinD?N Allgauer Schweinesteak Lasagne
" ; w auf EstragonsoRe ) AlC.G auf GeflugelbratensoRe o T 2.5 ALG.I
Menii Il Mediterrane Art g G mit Rahmschwammerl g A mit Fisch auf BratensoRe "Bolognese"
Leichte Vollkost mit Spatzle mit Nudelreis ¢ | mit buntem Karottengemiise an Safransofie mit Herzoginkartoffeln auf BasilikumsoRe
AL.C.G Al.C und G ¢ A.CF.G.K G
, und Blattsalat und gemischtem Salat Kopfsalat und Kartoffeln , dazu Salat und Blattsalat dazu Blattsalat
C,G,,J C.G.IJ SR G | calh clJ
. . . Gnocchi in Tomaten - . .
lese-Gemuse-BraE\I;régGeK Pfannkuchen e Gebackene GrieRschnitte " . ALG ApfellilljcchEeglG e Gemuseauflauf e Veg. Geschnetzeltes
oG L ; < AALC.G ascarponensofie L.CEFGHL, ; AFGJ
Men i1 auf Rahmkohlrabi . mit Heidelbeerfullung mit mit Parmesankase . mit an Buttersof3e e nach "Ziiricher Art"
dazu . auf RumsoRe SchokoladensoRe 2 R Zimtsofe dazu ' mit Réstinchen
G ’ -
Butterkartoffeln G und Kompott und Blattsalat G Petersilienkartoffeln und Blattsalat
G dazu Kompott p 7 und Kompott G i
c.G,J
Nachtisch Trauben Fruchtjoghurt Beeren-ButtermiIchdessertG Birne Fruchtjoghurt . Frischer Fruchtsalat Vanillepudding .
Abendessen
Schweinebraten Zartes Hihnerfrikassee Fleischkase Nudeln Rindergeschnetzeltes Topfenknédel Gefliigelbraten
Cc.G,S 9 ACG i CcC.G,S CFG c,G,J 9 cG -A,C,G
_ .auf _Brgtensane mit Erbsen- auf Rahmspinat mit TomatensoRe Strogaqoff auf RumsoRe auf Bratensoﬁe mlt"
Passiert mit Wirsinggemiuise cG € und Wurzelgemise und 8 Zucchini-Tomatengemise
4 . Karottengemuse h Ratatouillegemiise N ¢ . ce
und Spatzle und Reis Kartoffelplree g co Kartoffel-Selleriepliree dazu und Kartoffelpilree
AL.C.G CF G ’ GJ Himbeermus G
. Cervelatwurst Gouda Kase Helumilc @ e ltalienischer Leerdammer Kase . Putensaami Tomaten-Brotaufstri(ihG |
; : 2,4 | ; : R
| LS und Ansbacher Wurst mit _ j € AALEFGHIJM | und Pastetenaufschnitt | 289 ; und Bierschinken
und Edamer Kase 23,89 und Honigschinken Nudelsal 24,9 - 2389
Abendessen G . R Y jacs s und Edamer Kase oy 7
mit Salatgarnitur Karotten-Selleriesalat 1 : S und Mortadella mit Apfel-Karottensalat _ © mit Salatgarnitur
1 L7.8 . mit Birnenhalfte 2349 enias | @ mit Tomatenecken 1
CECH " Brot und Butter T Saedl Brot und Butter SdEiin.
Brot und Butter Brot und Butter fro AFG Brot und Butter e Brot und Butter ot Brot und Butter
A F.G T ! A F .G A F.G
Kuchen Mandarinen Kasekuchen Kéase Sahnetorte Gedeckter Apfelkuchen Erdbeer Sahneschnitte Eierlikdrtorte Donauwelle Tiramisu Savoiardi
Al1,CEF,GHM Al1,CEF,GH Al ,CEFGH A1 ,CEF,GHM Al,C .G Al1,CFGH Al ,CF,GH

Wir wiinschen einen guten Appetit!




SPEISEKARTE Meniservice vom 17.03.2025 bis23.03.2025 Haus: K Gchenleiter:

Kalenderwoche 12 Version: sev

Mittagessen Montag, 17.03.2025 Dienstag, 18.03.2025 Mittwoch, 19.03.2025 Donner stag, 20.03.2025 Freitag, 21.03.2025 Samstag, 22.03.2025 Sonntag, 23.03.2025
Suppe Rinderbrihe | KichererbsensuppeFI e Rinderbrihe | Spinatcremesuppe Hahnerbouillon K ohlrabicremesuppe Kraftbrihe |
mit Pfannkuchenstreifen " mit GrieRnocker| mit Reisund Gemiise mit Brétstrudel
Menu | Grie|’SschmarrnAlCGHS Fleischpflanzer| sarc Vegetarische Bratwur st Tagliarini o 23Agbgebréiun'[er L eber késeS Apfelstrudel or Kalbsrollbraten |
Vollkost mit Mandeln mit Rahmkohlrabi 'G an SenfsoRe mit Lins;en-BoIognestle/;F’J ' auf BratensoRe mit Rum-Rosinen-Sofie G auf BratensoRRe
und Rosinen und dazu KartoffelsaIAaéGu’L , und Parmesankase ’ CG mit Blattspinat und mit Rosenkohlgemise
. dazu Apfelmus Kartoffelpiiree und Gurkensalat CG IIJ dazu Salat C; |, und Speck-Bratkartoffein K ompott und Kartoffelgratin
Menii 11 as Wollwur st Kartoffeltaschen R Lammhacksteak K onigsber ger KIopSsE1CA Gebratener Kabeljau oA Geschnetzeltes Mildes K okos
Leichte Vollkost ’ auf BratensoRe mit Frischkéasefiillung auf BratensoRRe in KapernsoRe an SafransoRe ’ vom Rind Gemiisecurry
mit Rahmspinat auf Rahmgemiise mit bunten Karotten mit Kartoffeln mit Kurbisgemuse mit gr inen Bohnen mit Basmatireis

und Kartoffeln

dazu Blattsalat

und Kartoffelgratin

G
und Rote Beete Salat
CG,|lJ

und Kartoffeln

und Bandnudeln

und buntem Salat .

.G,1,J
Menu 111 Blumenkohltaler Pfannkuchen ALc NuBnudeln on Bohneneintopf . Gebratener ReisIAlFC Rihrei Spanische Tortilla
mit Schnittlauchdip mit Heidelbeerfiillung™ auf RumsoRe 'G "Iranische Art" ’ mit Ei o mit Pfifferlingen mit K artoffel und Gemiise
und Butterkartoffeln R auf Rumsol3e dazu dazu und Gemuse dazu dazu Kréuterdip
78 dazu gemischter SaJatCIJ dazu Kompott Kompott Fladenbrot dazu TeriyakisoRRe -~ Butterkartoffeln und Salat cons
Nachtisch Pflaume Fruchtjoghurt Karamellpudding Apfe Fruchtjoghurt Frischer Fruchtsalat Panna Cotta Pudding
Abendessen
Passiert Kalbsrahmbraten Fréankische Bratwur st Wiener Kaiserschmarrn Putenschnitzel Rindfleischpflanzer| Lachfilet Currygemise
. CG|]39 SCG . . CA1G CGA CGALJ . CD,G GJC
mit Rosenkohl- auf BratensoRe mit Vanillesol3e auf CurrysolRe auf BratensolRe auf DillsoR3e auf CurrysoRRe
Klrbisgemiise mit Karottengemise und ¢ mit Currygemuse mit Erbsengemiise mit Kohlrabigemuse dazu He
und Spétzle und Erbsenpiree Apfemus und Reis ©*|" und Rosmarinkartoffeln und Kartoffelpiree e Reis
CF CG CF
Bayerischer Gelbwurst Almkonig Kéase Geflugelsalat Weiler Tortenbrie Gemischter Schinkenteller
Abendessen 12489 3| 249 N . . . CAL . DJ, . G|aa . s
Wurstsalat und Romadur Kase olisa und Fleischsalat e mit Frichten Heringssalat . und Lyoner am Stiick s und Camembert Kéase
dazu Salzbrezeln | ~mit Apfel-Selleriesalat 1’ " mit Cornichons dazu Tomatenecken mit Essiggurke mit Traubengarnitur mit Gemiisesalat
Brotund Butter |~ Brot und Butter Brotund Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter
Kuchen Mandarinen Kasekuchen Kéasesahne Torte Gedeckter Apfelkuchen Erdbeer Sahneschnitte Eierlikortorte Donauwelle Tiramisu Savoiardi
CALGHFEM CALGEHF G,CALEHF CEALM,GHF CALG CALGHF CALGHF

Wir wiinschen einen guten Appetit !

Zusatzstoffe: 1* SiiBungsmittel; 2* konserviert; 3* Phosphat; 4* Geschmacksverstarker; 5* Milcheiweil3; 6* gewachst; 7* Sauerungsmittel; 8% Farbstoff; 9* Antioxidationsmittel

Allergene: A* glutenhaltiges Getreide; B* Krebstiere; C* Eier; D* Fisch; E* Erdnisse; F* Soja; G* Milch; H* Schalenfriichte(Nisse); I1* Sellerie; J* Senf; K* Sesam; L* Schwefeldioxid; M* Lupinen

Sonstiges: S* Schweinefleisch; V* Vegetarisch

Miinchner m q
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