SPEISEKARTE Meniiservice vom 15.04.2024

bis21.04.2024 Haus:

K alenderwoche 16

K Gchenleiter:

Version: sev

Mittagessen Montag, 15.04.2024 Dienstag, 16.04.2024 Mittwoch, 17.04.2024 Donner stag, 18.04.2024 Freitag, 19.04.2024 Samstag, 20.04.2024 Sonntag, 21.04.2024
Suppe Blumenkohl- s Kraftbrihe o Gemusesuppe . Kraftbrihe s Spinatcremesuppe Gemusebouillon Kartoffelrahmsuppe oy
Brokkolirahmsuppe mit Pfannkuchenstreifen’ "Gértnerin Art" mit Schober| ’ mit Backerbsen '
Menu | Héahnchenkeule | Cevapcici s Berner Wirstl Milchreisauflauf 04 Gebackene M iIzwurstA . Putenrollbraten Rinderbraten |
Vollkost auf Gefll‘JgerratenSJOBeA . mit Gemusereis (;| auf Natur soRe mit Apfelstiicken " an BratensoRe mit auf GemUiserahmsoR3e s auf Rotweinsol3e
dazu mediterranes dazu Zaziki mit Pariser Karotten auf AprikosensoRle KartoffeI-RadieserlsaIatJV dazu mediterraner mit Blaukraut v
Ofengemise und Tomatensalat v und Salzkartoffeln dazu Kompott und Zitronenecke Couscous ALy und Kartoffelknodel Ly
Menii 11 Gefllte Pfannkuchen Griine Bandnudeln Mildes Gemusecurry Gulasch Seelachsfilet Kartoffeleintopf Rahmgeschnetzeltes
X AGCH . .. ACGV o (cAA i . i i G,A,JS
L eichte Vollkost mit Spargelragout ol mit Zucchini- nach indischer Art vom Schwein "Millerin Art" auf mit Karotten vom Schwein
auf ButtersoRe Par mesansof3e mit SlRkartoffeln oy mit MandeI—BrokkoliG Zitronen—Gem[]smoBeGL dazu dazu Selleriegemise oy
dazu Kartoffeln dazu Eisbergsalat und Blattsalat ol und Spétzle cAGy dazu Salzkartoffeln oy 2 Scheiben Brot und Kartoffelkrokettenc'V
Menu 111 ApfelkucherlAlCGHL Omelette NuBnudeln Ao NudelsuppeneintoplfGAV Pfannkuchen Ac Kirschmaultasche Spinat-KartoffelgratinGI
auf Rum-Rosinensof3e 'G mit Rahmspinat ’G‘v , auf VanillesoRe mit Gemiisewiirfel mit Heidelbeerfiillung auf v auf K asesoRe GAL’\/
dazu und dazu und Gemiisedukaten | an RumsoRe ZimtsoRe ' dazu o
K ompott Butterkartoffeln K ompott dazu 2 Scheiben Brot ”A dazu K ompott dazu K ompott Leipziger Allerlei
Nachtisch Banane Fruchtjoghurt Karamellpudding Pflaume Fruchtjoghurt Frischer Fruchtsalat Panna Cotta Pudding
Abendessen
Passiert Gemuse Curry Zarte Hahnchenkeule Pikantes Rindergulasch Zartes Huhnerfrikassee Seelachsfilet Omelette Rinderbraten
in Currysofe CAG auf BratensoRe ~ ° mit Kohlrabigemuse “©{*° mit Erbsen und Mhren® auf Weiweinsoe “° mit Rahmspinat Acev auf BratensoBe ~ ~©
JH,GIK . . . CG CG . . . GV .
dazu mit Brokkoligemiise und dazu mit Brokkoligemise und mit Blaukraut
Kartoffelplree und Kartoffelpiree e Kartoffelplree Kartoffelplree und Kartoffelpiree e Kartoffelpiiree und Kartoffelpuree ©e
GL GL G,L GL
Schweizer Wur stsalat Edamer Kése Schinkenwur st Heringsfilet Nudelsalat Geraucherte Putenbrust Kalbfleischwur st
Abendessen 124 K . JG, X K K S . i R CGJlJIAV | 239 . . .
mit Kése baae und Kaiserfleisch s mit Tomaten- oy in Honig-Senfsole mit Spar gel und Bergkase und Tilsiter Kase
dazu Salzbrezeln 9' mit Apfel-Karottensalat Brotaufstrich ' dazu dazu Heumilchkase mit Gemusesalat mit Salzbrezeln
Brot und Butter Brot und Butter Brotund Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter ;G Brot und Butter
Kuchen Mandarinen Kasekuchen Kéasesahne Torte Gedeckter Apfelkuchen Erdbeer Sahneschnitte Eierlikortorte Donauwelle Tiramisu Savoiardi
C,A.G CA,G CA,G C,A,GH,F C,AHG CA,GF

C.A G

Wir wiinschen einen guten Appetit !

Zusatzstoffe: 1* SiiBungsmittel; 2* konserviert; 3* Phosphat; 4* Geschmacksverstarker; 5* Milcheiweil3; 6* gewachst; 7* Sauerungsmittel; 8% Farbstoff; 9* Antioxidationsmittel

Allergene: A* glutenhaltiges Getreide; B* Krebstiere; C* Eier; D* Fisch; E* Erdnisse; F* Soja; G* Milch; H* Schalenfriichte(Nisse); I1* Sellerie; J* Senf; K* Sesam; L* Schwefeldioxid; M* Lupinen

Sonstiges: S* Schweinefleisch; V* Vegetarisch

Miinchner m q

== Menu-Service




SPEISEKARTE Meniiservice vom 22.04.2024

bis28.04.2024 Haus:

Kalenderwoche 17

K Gchenleiter:

Version: sev

GV |7

[INAY)

Kartoffel-Rucolasalat W

Mittagessen M ontag, 22.04.2024 Dienstag, 23.04.2024 Mittwoch, 24.04.2024 Donner stag, 25.04.2024 Freitag, 26.04.2024 Samstag, 27.04.2024 Sonntag, 28.04.2024
Suppe Rinderbrihe KichererbsensuppeGAIV Eierflockensuppe cov Tomatensuppe Kraftbrihe Spar gelcremesuppe Rinderbrihe o
mit Grieinocker| o - mit L eber nocker| mit Petersilie mit Bratspatzle '
Menu | Veg. Chili sin CameA Rindfleischbéllchen Tagliarini . Gebr. PilzmaultaschlgergGV Gebratener Reis Acy Grie3schmarrn Gefillte Paprika
Vollkost mit Sauerrahm " Marokkanische Art" mit GorgonzolasoBe(; ’V mit Champignons = mit Ei und Gemiise mit in TomatensoRe
dazu Fladenbrot dazu Reis mit Rosinen dazu ' in KrauterrahmsoRle dazu KirschsoRRe mit Reis oy
und gemischter Salat und Blattsalat gemischter Salat dazu Gemusesalat sui3-saure Sol3e und Kompott und Blattsalat
13V ClJ, CGlJV CGV GAF CGlJV
Menii 11 Putensteak an Spinatknddel oy Gaisburger MarschAGCI Truthahn RahmcurryGAI Fischfilet an T Kalbskése sl GeflijgelpflanzerlCAGIJ
Leichte Vollkost Tomaten-BasilikumsoRe auf Tomaten- ' mit Rindfleisch "~ mit Gemiise ""| Tomaten-BasilikumsoRe | auf BratensoRe ’ auf BratensoRe
mit Blattspinat Loy Zucchinigemuse und Gemise dazu mit Butterkartoffeln dazu mit Leipziger Allerlei
und Gabelspaghetti 'A‘G , dazuParmesankése dazu eine Semmel Reis und Salat

und Herzoginkartoffeln v

Menu 111 Hirse- Gemuise- Gefullter Germknodel SchupfnudelpfanngA‘va Mehlspeisenteller ec Spinatpfannkuchirjcmv 0.7 Hirtenpfanne N Vegetarisches ACGEY
Brétlinge mit Mohngar nitur mit gebratenem Gemuse auf Schokoladensof3e o|s auf Ké&sesol3e ALY mit Gemuse und Fetakase Rahmgeschnetzeltes
mit Minzjoghurt auf VanillesoRRe auf dazu dazu WUrfeIkartoffeInva dazu Krauterdip mit Karottenpiree -
und Buttergemise dazu Kompott KerbelsoRe Kompott und gemischter Salat und Blattsalat dazu Blattsalat
G LV 13V |89 CJlJ, CGIlJV
Nachtisch Kiwi Fruchtjoghurt Mango-Butter milchdessert Apfel Fruchtjoghurt Frischer Fruchtsalat Schokopudding
Abendessen
Passiert Fréankische Bratwur st Wiener Kaiserschmarrn Putenschnitzel Rindfleischpflanzer| Lachsfilet Kasderbraten Schweinebraten
%9 auf Bratensote  ~°° mit CAG mit BratensoRe ~ ~© auf Bratensoe ~*®’ auf DillsoBe ~ “°°|**°  auf NatursoRe  “®° auf Bratensoe  ~°°
mit M 6hrengemiise Vanillesahnesol3e und Currygemuise dazu Erbsengemiise mit Rahmspinat mit Sauerkraut mit Wirsinggemiise
und Kartoffelpiree : und Apfelmus dazu KartoffelpUre(Ce’Asf Kartoffelplree und Kartoffelpiree Z\C und Kartoffelpiree Zf und Kartoffelpuree Zf
Geflugeljagdwur st Wiirziger Romadur Bierwurst Krakauer Wurst Gabelrollmops Schwar zger uchertes Gouda K ase
Abendes%n .9 . LFEGILJ, , G|2349 . . IS ) . ) . 4 . S G
und Bergkrauterkase ) Aygrlgd GeﬂugelleberwurstIJS und Bresso Krauterkase und Bavaria Blu Kase in Zwiebelsud und Klosterkase szvggnd Ansbacher Wurst i
mit Farmersalatcu’G’v } mit Karottenwlatcmw Lo mit Senfgurken mit Mixed Pickles dazu mit Radieser| . mit Gem[]%garnitugc’sm
Brot und Butter Brot und Butter G Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Ao
Kuchen Mandarinen Kasekuchen K &se Sahnetorte Gedeckter Apfelkuchen Erdbeer Sahneschnitte Eierlikortorte Donauwelle Tiramisu Savoiardi
C.AG C,A.G CA,G CA,G C,A,GH,F C,AHG CA,GF

Wir wiinschen einen guten Appetit !

Zusatzstoffe: 1* SiiBungsmittel; 2* konserviert; 3* Phosphat; 4* Geschmacksverstarker; 5* Milcheiweil3; 6* gewachst; 7* Sauerungsmittel; 8% Farbstoff; 9* Antioxidationsmittel

Allergene: A* glutenhaltiges Getreide; B* Krebstiere; C* Eier; D* Fisch; E* Erdnisse; F* Soja; G* Milch; H* Schalenfriichte(Nisse); I1* Sellerie; J* Senf; K* Sesam; L* Schwefeldioxid; M* Lupinen

Sonstiges: S* Schweinefleisch; V* Vegetarisch

Miinchner m q

Menu-

Service



SPEISEKARTE Menlservice vom 29.04.2024  bis05.05.2024 Haus: Klchenleiter:
Kalenderwoche 18 Version: sev
Mittagessen Montag, 29.04.2024 Dienstag, 30.04.2024 Mittwoch, 01.05.2024 Donner stag, 02.05.2024 Freitag, 03.05.2024 Samstag, 04.05.2024 Sonntag, 05.05.2024
Suppe K albfleischcremesuppe Rinderkraftbrihe Karottencremesuppe Graupensuppe L auchcremesuppe Zwiebelsuppe Kohlrabicremesuppe
g,I,L,A . 1.G GAV : A 1G . GALV
mit Suppenmaultaschen mit Gemusewdrfel mit Croutons
Menu | L asagne Bolognese AG Héahnchenfilet Krustenwammer| Irish Stew Schollenfilet Semmelknddel Acoy Krautwickerl cAss
Vollkost v auf K &sesolRe GA'L'V sliR-sauer auf KimmelsoRe Lammeintopf , "Finkenwerder Art" mit Rahmgchwamme’rl'e'V in Paprikaragout
' dazu o mit Basmatireis [ - mit Speck-Sauerkraut |’s mit Gemiise mit Bratkartoffeln und ' dazu
Blattsalat und Blattsalat ‘ und Kartoffelplree dazu Fladenbrot und Gurken-Dill-Salat Blattsalat Bratkartoffeln
[INAVAN I [INAY) GL CGIJV |7 CGlJV
Menii 11 Erbseneintopf ALK Blumenkohl - Frischer Spargel Schweinegeschnetzelt&s@ Nudelauflauf ain Kalbsfleischpfla.nzerAICGJ Putensteak
. nit Gemiise und K artoffelr K artoffelauflauf an Sauce Hollandaise " Ziricher Art" ' auf Tomaten- auf Rahmkohlirabi = auf PilzrahmsoRe
Leichte Vollkost o B} cG! . . N - G oo
dazu Minzjoghurt auf Kréuter sol3e oy dazu mit Selleriegemise o Gemusesole dazu mit Spétzle
und eine Semmel dazu Salat |J‘v Petersilienkartoffeln und H('jrnchennudelnGA' dazu Blattsalat Kartoffeln und Karottens%a]a%c‘u'J
Menu 111 Quarkkeulchen Gemuse-Ravioli ACoV Paniertes Topfenrahmstrudel Kaisa’schmarrnAch Kirschmichel o Tortellini mit nce
mit in FrischkasesoRe Gemiiseschnitzel auf Erdbeer soke mit Mandeln ’E’H mit - Spinat-Riccottafiillung
FruchtsoRRe dazu Parmesankése 'G auf Schnittlauchsoe dazu und Rosinen ‘ NuRsoRe auf Krauterrahmsotte
und Kompott und Blattsalat v dazu Kartoffelgratin oy Kompott . dazu Apfemus und Kompott e dazu gemischter Salactu'v
Nachtisch Trauben Fruchtjoghurt Nougatpudding Birne Fruchtjoghurt Frischer Fruchtsalat Grie3pudding
Abendessen
Passiert ZartesHuhnerfrikassee Fleischkéase Nudeln Rinder geschnnetzeltes Topfenknodel Geflugelbraten Kalbsrahmbraten
mit Erbsen e auf Bratensote  ~°° mit TomatensoRe ©°° " Stroganoff" e mit Casis ©e auf BratensoRemit <° mit Rosenkohl-  ©©
und M 6éhrengemiise mit Rahmspinat und v mit Wurzelgemiise auf Rumsof3e Zucchini-TomalengemUsAe’L K Urbisgemuse
dazu Reis e und Kartoffelpiree eV Ratatouillegemiise und Selleriepiree dazu Himbeermus und Kartoffelp[]reec’A’G'J ° und Spétzle
CG GL GL
Bagyerischer Wurstsalat Tilsiter Kase Lachsschinken Roter Putensalami Bunter Kaseteller Geflligeljagdwur st
Abendessen 1248, JLS . B G|aa . . cpGlJ|ase . . . J . . X o . FGlJs
dazu und Fleischkéase und Camembert Kése Heringssalat und Bélauchfrischkase R mit Rauchkase und Almkonig K ase .
Radieser| mit gekochtem Ei mit Karottensa.latCGIJV dazu mit Salatgurke und Obstgar nitur mit SalatgarniturlCGJV
Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter ’;G Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter =
Kuchen Mandarinen Kasekuchen Kéasesahne Torte Gedeckter Apfelkuchen Erdbeer Sahneschnitte Eierlikortorte Donauwelle Tiramisu Savoiardi
C.AG C,A.G CA,G CA,G C,A,GH,F C,AHG

Wir wiinschen einen guten Appetit !

Zusatzstoffe: 1* SiiBungsmittel; 2* konserviert; 3* Phosphat; 4* Geschmacksverstarker; 5* Milcheiweil3; 6* gewachst; 7* Sauerungsmittel; 8% Farbstoff; 9* Antioxidationsmittel

Allergene: A* glutenhaltiges Getreide; B* Krebstiere; C* Eier; D* Fisch; E* Erdnisse; F* Soja; G* Milch; H* Schalenfriichte(Nisse); I1* Sellerie; J* Senf; K* Sesam; L* Schwefeldioxid; M* Lupinen

Sonstiges: S* Schweinefleisch; V* Vegetarisch

Miinchner m q

== Menu-Service




	Speiseplan_MES_KW16
	Speiseplan_MES_KW17
	Speiseplan_MES_KW18

