Mittagessen

SPEISEKARTE Meniservice

Montag, 17.11.2025

Dienstag, 18.11.2025

vom 17.11.2025 bis 23.11.2025

Mittwoch, 19.11.2025

Donnerstag, 20.11.2025

Kalenderwoche: 47

Freitag, 21.11.2025

Haus:

Samstag, 22.11.2025

Kichenleiter:

Sonntag, 23.11.2025

Ungarische Eierflockensuppe Selleriecremesuppe Rinderbruhe Waldpilzcremesuppe Hihnerbouillon Karotten-Ingwer-Suppe
| | |
Suppe Krautsuppe mit Bratnockerl mit Reis und Gemuse
3 Al1,C,G,S
Pfannkuchen Vegetarisches Tortellini mit Kaiserschmarrn Schlemmerfilet Putensteak Sauerbraten
A,C.G AF.H,IJK Al ,C.G Al1,CF.G,J Al ,D 1,J,L
Menii | mit Topfenfullung Chili sin Carne Truffel-Ricottafullung mit Mandeln und Rosinen auf ButtersofRle mit Rahmwirsing auf Bratensol3e
H3 7 C.G G L L
Vollkost auf Kirschsof3e mit Sauerrahm in Krauterrahmsofe dazu Apfelmus mit Petersilienkartoffeln und mit Blaukraut
L G 9 G
dazu Kompott und Fladenbrot dazu frischer Salat und Preiselbeeren und Blattsalat Bratkartoffeln und Kartoffelknddel
Al c,lJ 8,9 c.,J 12,2,8,9
Kalbfleischwirstl Wollwurst Hahnchenbrust Schweinegulasch Gemisepfanne Kurbisstrudel Gabelspaghetti
S 3,4 S Al1,C G|l A G Al,G
Menii Il auf Bratensol3e auf NatursofRRe auf RahmsoRe mit mit Spatzle an Frischkasesolle mit veg. Bolognhesesol3e
L A G Gl gL
Leichte Vollkost mit Karottengemuse mit Rahmspinat mit Karottengemiuise Spatzle dazu Krauterdip dazu und Parmesankase
G Al ,C,G
und Kartoffelpiree und Kartoffelpiree und Reis und Blattsalat und Salat Réstinchen dazu Blattsalat
G G G 8,9 c,J 8,9 c,J 8,9
Rigatoni Gemiseplatte Vegetarischer Paniertes Mehlspeisenteller Topfenrahmstrudel Marillenknédel
Al,G .G A Gl A A1 ,C.G Al,C,G Al ,C,G
mit Gorgonzola- an Sauce Hollandaise Mousakkaauflauf Sellerieschnitzel auf SchokoladensoR3e mit auf
. Gl cG
Mend il GemusesolRe mit Kartoffeln auf TomatensofRRe mit Krauterdip dazu FruchtsoRle Vanillesol3e
L 8 G
dazu Blattsalat und Salat dazu Beilagensalat und Kartoffelgratin Kompott und Kompott dazu Kompott
cC,J 8,9 cG,J c,1J G
Mandarine Fruchtjoghurt Mango-Buttermilchdessert Banane Fruchtjoghurt Frischer Fruchtsalat Schokopudding
Nachtisch ¢ © el ne
Abendessen
Schweinebraten Zartes Huhnerfrikassee Fleischkéase Nudeln Rindergeschnetzeltes Topfenknodel Geflugelbraten
Cc.,G,S 9 A,C.G Cc.G,S C,F.G cC.GJ C .G A,C .G
auf BratensolRe mit Erbsen- auf Rahmspinat mit Tomatensol3e "Stroganoff" auf RumsolRRe auf BratensolRe mit
. C,G G 8 G
Passiert mit Wirsinggemise Karottengemuse dazu und Wurzelgemiuse und dazu Zucchini-Tomatengemise
C.,G\ C.G
und Spatzle und Reis Kartoffelpliree Ratatouillegemuise Kartoffel-Sellerieplree Himbeermus und Kartoffelpiree
Al1,C G CF G C .G G,J G
Kasesalat Kaiserfleisch Kochsalami Heringsfilet Bunter Fleischsalat Gelbwurst Maasdammer Kéase
8,9 cG,1J 2,349 S 2,4 S ACDGJ.L 12,4 c,1J.,S 2,49 S 8 G
mit Frichten und Walnusskéase und Tortenbrie in nach und Streichkase und Gottinger Bierwurst
Abendessen 2,8 G ,H ,H1 ,H2 H3 ,H6 I G G 2,3,8,9 S
dazu Tomaten mit Rote Beete-Garnitur mit Essiggurke Rahmdressing "Puzsta Art" mit Gemusesalat mit Apfel-Karottensalat
1,8,9 cG,J 2 J 8,9 cG,|J 9 cG,|J
Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter
A F.G A F.G A F.G A F.G A F.G A F.G A F.G
Mandarinen Kasekuchen Kése Sahnetorte Gedeckter Apfelkuchen Erdbeer Sahneschnitte Eierlikortorte Donauwelle Tiramisu Savoiardi
Kuchen A1 CEF,GHM Al1,CEF,GH Al1,CEF,GH A1,CEF,GHM Al1,C.G A1.CF,GH AlL,C,F.GH

Speiseplan 3 Meniservice

Wir winschen einen guten Appetit!

gedruckt am 17.10.2025 - 08:41 Uhr




Mittagessen

SPEISEKARTE Meniservice

Montag, 24.11.2025

Dienstag, 25.11.2025

vom 24.11.2025 bis 30.11.2025

Mittwoch, 26.11.2025

Donnerstag, 27.11.2025

Kalenderwoche: 48

Freitag, 28.11.2025

Haus:

Samstag, 29.11.2025

Kichenleiter:

Sonntag, 30.11.2025

Rinderbrihe

Maronencremesuppe
G

Rinderbrihe

Schwarzwurzelrahmsuppe
G,

Gemisebouillon

Blumenkohlrahmsuppe
G

Zwiebelsuppe

Suppe mit Markkl6Rchen mit Pfannkuchenstreifen mit Backerbsen mit Croutons
A1,C G,,S Al ,C,G A,C,G A
Bayerische Spinatknodel Chicken Nuggets Apfelstrudel Rinderbratwurst Schweinebraten Hirschgulasch
Al .C.G ,C Al ,F .G H IL,S
Menii | Reiberdatschi auf Ratatouillegemuse mit Curryketchup mit RumsoRe auf Bratensole auf Dunkelbiersole mit Preiselbeeren
J 8 G |
Vollkost mit dazu dazu Kartoffelwedges und mit Speckbohnen mit Bayrisch Kraut und Rosenkohlgemiise
1,S Al |
Weinsauerkraut Parmesankase und Farmersalat Kompott und Bratkartoffeln und Kartoffelknddel dazu Kartoffelkroketten
2,4,9 8,9 c.G,J 12,2,8,9 A CF G, K
Geschnetzeltes Lammhacksteak Spanische Putenrollbraten Lachsfilet Bandnudeln Huhnerfrikassee
Al,C C D Al ,C .G
Menii Il vom Schwein mit mit Thymiansof3e Gemise-Tortilla auf RahmsoRe auf Safransole mit Tomatensahnesof3e mit Gemuisereis
G G G
Leichte Vollkost Blumenkohlgemise und Zucchinigemise mit Sauerrahmdip mit Klrbisgemuse dazu Kartoffeln dazu Parmesankase dazu
G
und Hornchennudeln dazu Reis und Salat und Gabelspaghetti und Salat und Blattsalat Rote Beete Salat
Al ,G G 8,9 cG,1J Al ,G c,lJ c,lJ 1
Vegetarisches Ragout Pfannkuchen Rupfhauben Blumenkohltaler Vegetarsich gefullte "Bunter"” Kartoffel-
ACGJ Al ,C.,G Al .G Al .G AL CFG,I,J | C.G
mit Gemuseeinlage mit Gemusefillung mit Apfelfullung mit Krauterdip Paprika Gemuseeintopf Brokkoli- Auflauf
Mend il dazu dazu KréautersoRRe an NufBsole dazu Butterkartoffeln auf Tomaten-BasilikumsoRe mit Krauterdukaten auf KrauterrahmsofRe
G H1 Al1,C G|l
Kartoffelplree und Wirfelkartoffeln dazu Kompott und Blattsalat dazu Reis dazu eine Semmel dazu Blattsalat
G c,J G A F 8,9 c,J
Trauben Fruchtjoghurt Nougatpudding Orange Fruchtjoghurt Frischer Fruchtsalat GrieRpudding
Nachtisch ¢ G.H1 G |1 AL.G
Abendessen
Kalbsrahmbraten Frankische Bratwurst Wiener Kaiserschmarrn Putenschnitzel Rindfleischpflanzerl Lachfilet Currygemiuse
.G 9 Cc,G,S Al1,C.,G A,C .G A1,C.GJ Cc,D,G CcC,.GJ
mit Rosenkohl- auf BratensolRe mit Vanillesole auf Currysol3e auf Bratensof3e auf DillsoRRe auf Currysol3e
. 9 C.,G 8 G H4
Passiert Kirbisgemuse mit Karottengemuse und mit Currygemise mit Erbsengemise mit Kohlrabigemise dazu
CF cGJ C.G C.G
und Spatzle und Erbsenpiree Apfelmus und Reis und Rosmarinkartoffeln und Kartoffelpiree Reis
Al ,C.G G 9 CF C .G G CF
Wildschweinpastete Butterkése Pfalzer Leberwurst Eingelegte Putenleberkase Obatzter Kéaseteller
2,8,9 H.,S G 2,4 A A,D 2,379 G G
und Weinkéase und Schinkenwurst und Klosterkéase Bratheringsroélichen und Tilsiter Kése mit Zwiebelringen mit Bergkase
8 G 2,49 S G G
Abendessen mit Senfgurken mit Gemisesalat mit Perlzwiebeln mit Cornichons mit Senfgurken dazu Radieserl und Trauben
1,9 8,9 cG,1J 1,9 1 J 1,9 J
Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter
A F.G A F.G A F.G A F.G A F.G A F.G A F.G
Mandarinen Kasekuchen Kéasesahne Torte Gedeckter Apfelkuchen Erdbeer Sahneschnitte Eierlikortorte Donauwelle Tiramisu Savoiardi
Kuchen AL,CEFGHM AL.C EFGH AL.C EF.GH AL,CEEF,GHM A1.C.G AL,CF.GH AL,CF.GH

Speiseplan 3 Meniservice

Wir winschen einen guten Appetit!

gedruckt am 20.10.2025 - 16:11 Uhr




Mittagessen

SPEISEKARTE Meniservice

Montag, 01.12.2025

Dienstag, 02.12.2025

vom 01.12.2025 bis 07

Mittwoch, 03.12.2025

12.2025

Donnerstag, 04.12.2025

Kalenderwoche: 49

Freitag, 05.12.2025

Haus:

Samstag, 06.12.2025

Kichenleiter:

Sonntag, 07.12.2025

Tomatensuppe Rinderbrihe Kartoffelsuppe Gemisebouillon Kirbiscremesuppe Kraftbrihe Spinatcremesuppe
| |
Suppe mit Leberspéatzle mit Gemusedukaten mit Gemusedukaten
Al ,C,S Al1,C .G, Al1,C .G,
Pusztapfanne Schwébische Geschnetzelte Kalbsleber Hahnchenkeule Gekochtes Bunter Gemiseeintopf Krautwickerl
2,9 Al ,C F AGJ 1,J,L G Al.,S
Menii | mit Hackfleischbéllchen Krautschupfnudeln mit Rostzwiebeln an BratensofRe Rindfleisch mit mit Kartoffeleinlage mit Hackfleischfullung
Al A
Vollkost und mit Natursofle dazu Speckbohnen dazu Couscous Bouillonkartoffeln dazu dazu in Bratensol3e
2,9 .S Al E H H3 | L
Tomatenreis und gemischtem Salat und Kartoffelplree und Hirtensalat geriebener Meerrettich eine Scheibe Brot dazu Salzkartoffeln
8,9 c,J G 8,9 Gl G.,L A.F
Kartoffeltaschen Geflllter Gemdisecurry Nudelauflauf Spanische Reispfanne Kalbspflanzerl Ravioli mit
A F H4 | A1,CF,GJ M A1,CD,F,I,N A1,C,GJ Al1,C.G
Menii Il mit Frischkaseflllung Poulardenbraten mit Basmatireis mit Gemuse mit Fisch an Bratensol3e Ricotta-Spinat-Fillung
G
Leichte Vollkost dazu Rahmgemise mit Rahmschwammerl dazu auf Tomatenragout an Safransof3e mit Karottengemuse in KéasesolRe
G G G
und Blattsalat und Hérnchennudeln Tomatensalat dazu Blattsalat dazu Salat und Kartoffeln dazu gemischter Salat
8,9 cG,1J Al ,G 8,9 | 8,9 8,9 G 8,9 c,J
Ofenschlupfer Gersteneintopf Kirschmaultasche GrieBschmarrn Hirse-Gemuse-Bratlinge Vegetarisches Schnitzel Brechbohneneintopf
Al1,CF.GH, A G, Al ,G Al,C,G H3 A6,C .G K
mit mit Gemiise auf mit Mandeln mit mit Bratensole mit Kartoffeln
Mend il Zimtsol3e dazu eine Nougatsolie und Rosinen Rahmkohlrabi und Bratkartoffeln dazu
8 G G H
und Kompott Vollkornsemmel dazu Kompott dazu Zwetschgenrdster und Butterkartoffeln dazu Gurkensalat Semmel
L G 8,9 cG,1J A F
Mandarine Fruchtjoghurt Beeren-Buttermilchdessert Kiwi Fruchtjoghurt Frischer Fruchtsalat Schokopudding
Nachtisch ¢ ¢ el ne
Abendessen
Schweinebraten Zartes Huhnerfrikassee Fleischkéase Nudeln Rindergeschnetzeltes Topfenknodel Gefluigelbraten
Cc.,G,S 9 A,C.G Cc.,G,S C,F.G CcC,.GJ .G A,C .G
auf BratensofRRe mit Erbsen- auf Rahmspinat mit Tomatensol3e "Stroganoff" auf RumsolRRe auf BratensolRe mit
. C,G G 8 G
Passiert mit Wirsinggemise Karottengemuse dazu und Wurzelgemuse und dazu Zucchini-Tomatengemise
C .G\ C.G
und Spatzle und Reis Kartoffelpliree Ratatouillegemise Kartoffel-Selleriepiiree Himbeermus und Kartoffelpilree
Al,C,G C,F G Cc.G G,J G
Geflugelsalat Schinkenteller Maasdammer Kase Roter Italienischer Paprika-Frischkése Kaiserfleisch
8,9 cG,|J S 8 G c.D,IJ 8,9 AALEFGH,IJM G 2,9 S
mit Frichten und Bavaria Blu Kése und Geflugelleberwurst Herringssalat Nudelsalat und Fetawrfel und Camembert Kase
G 2,4,8,9 G
Abendessen mit Tomatenecken mit Salatgarnitur mit Karottensalat dazu gekochtes Ei mit Tomaten mit Salatgurke mit Senfgurken
cG,J 8,9 cG,J 1,9
Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter
A F.G A F.G A F.G A F .G A F.G A F .G A F.G
Mandarinen Kasekuchen Kése Sahnetorte Gedeckter Apfelkuchen Erdbeer Sahneschnitte Eierlikortorte Donauwelle Tiramisu Savoiardi
KUChen A1CEFGHM Al1,CEF,GH Al1,CEF,GH A1, CEF,GHM Al1,C.G A1,CF.GH AlL,C,F.GH

Speiseplan 3 Meniservice

Wir winschen einen guten Appetit!

gedruckt am 31.10.2025 - 07:31 Uhr




Mittagessen

SPEISEKARTE Meniservice

Montag, 08.12.2025

Dienstag, 09.12.2025

vom 08.12.2025 bis 14.12.2025

Mittwoch, 10.12.2025

Donnerstag, 11.12.2025

Kalenderwoche: 50

Freitag, 12.12.2025

Haus:

Samstag, 13.12.2025

Kichenleiter:

Sonntag, 14.12.2025

Gerostete Karottencremesuppe Rinderbrihe Kohlrabicremesuppe Gemisebouillon Rote Beete Suppe Kraftbrihe
Al |
Suppe GrieRsuppe mit Lebernockerl mit Schéberl mit Markkl6Rchen
AC,S Al ,C.,G Al1,C,G,,S
Spaghetti Kasespatzle Cevapcici Schweinesteak Thiringer Bratwurst Schaschlikpfanne Rindergeschnetzeltes
1,6 C.,G AC,F.S S J.L
Menii | mit Bolognesesole mit Rostzwiebeln mit Zaziki auf Krautersol3e mit Bratensol3e vom Hahnchen mit Erbsen-Karotten-
L Al G G G
Vollkost und Parmesankéase dazu und mit Dampfkartoffeln und Sauerkraut mit Paprikastreifen Gemise
G G 2,4,9
dazu Blattsalat gemischter Salat Djuvec-Reis und Apfel-Lauchsalat dazu Bratkartoffeln und Reis und Kartoffelkroketten
8,9 | 8,9 c,1J 8,9 cCG,1J G A CF G, K
Vegetarischse Geschnetzeltes Kartoffeleintopf Bunte Gnocci- Gebratener Kabeljau Semmelknodel Mildes Gemiusecurry
A,C.,G 2,349 | Al |l A D Al1,C.,G A,CG,
Menii Il Rahmragout von Schwein mit Gemuse Gemisepfanne auf Estragonsofl3e mit Rahmschwammerl mit Stkartoffeln
G G
Leichte Vollkost mit Spatzle mit Brokkoligemuse und Petersilie auf Basilikumsofe dazu Leipziger Allerlei und dazu Minzjoghurt
C.,G G
und Salat und Hérnchennudeln dazu eine Semmel dazu Blattsalat und Kartoffelpilree Blattsalat und Fladenbrot
8,9 | Al ,G A F 8,9 c,lJ G c,J Al
Quarkkeulchen Topfenpalatschinken Rihrei Apfelkicherl Gebackene SuRer Knodelteller Gemiusestrudel
Al1,C .G A,C.G C.,G Al1,CE,F,GHLM A A1 ,C.G Al ,C,G Al1,C,F.G,|
auf auf mit Rahmspinat auf Grie3schnitte mit FruchtsolRe auf KréautersoRe
. G
Mend il RumsoRRe KirschsoRe und VanillesoRRe auf Zimtsolie dazu dazu
8 G L 8 G 8 G
dazu Apfelkompott dazu Kompott Butterkartoffeln dazu Kompott dazu Kompott Kompott Blattsalat
1,9 G c,J
Birne Fruchtjoghurt Karamellpudding Pflaume Fruchtjoghurt Frischer Fruchtsalat Panna Cotta Pudding
Nachtisch ¢ ne o ©
Abendessen
Kalbsrahmbraten Frankische Bratwurst Wiener Kaiserschmarrn Putenschnitzel Rindfleischpflanzerl Lachfilet Currygemuse
,G 3,9 Cc.,G,S Al1,C .G A,C,G A1,C,GJ Cc,D,G CcC,.GJ
mit Rosenkohl- auf Bratensof3e mit VanillesolRe auf Currysol3e auf BratensofRe auf DillsoRRe auf Currysofde
. 9 C.,G 8 G H4
Passiert Kirbisgemuse mit Karottengemiuse und mit Currygemise mit Erbsengemise mit Kohlrabigemise dazu
CF cCGJ C.G
und Spatzle und Erbsenpiiree Apfelmus und Reis und Rosmarinkartoffeln und Kartoffelpiree Reis
Al1,C .G G 9 C,F C .G G CF
Kochsalami Pastetenaufschnitt Tilsiter Gerauchertes Ansbacher Aufschnitt Putensalami Feine Teewurst
2,4 S 2,49 H5.,S G D,I,J K 2,3,89 J.,S 2,9 S
und Paprika-Kése und Butterkése und Camembert Kése Makrelenhappen und Leerdammer Kase und Rauchkése und Kréauter-Frischkase
G G G G G
Abendessen mit Farmersalat mit Tomaten mit Birnenhélfte mit Sahnemeerrettich mit Apfel-Selleriesalat mit Farmersalat mit Rote Beete Salat
8,9 G,1,J G,L 1,8,9 cG,|J 8,9 cG,J 1,89 cG,|J
Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter
A F.G A F.G A F.G A F.G A F.G A F.G A F.G
Mandarinen Kasekuchen Késesahne Torte Gedeckter Apfelkuchen Erdbeer Sahneschnitte Eierlikortorte Donauwelle Tiramisu Savoiardi
Kuchen ALLCEFGHM ALC EFGH ALCEFGH AL,C.EF,GHM A1,C.G AL,CFGH AL,CF.GH

Speiseplan 3 Meniservice

Wir winschen einen guten Appetit!

gedruckt am 06.11.2025 - 07:56 Uhr
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