Mittagessen

SPEISEKARTE Meniservice

Montag, 19.01.2026

Dienstag, 20.01.2026

Mittwoch, 21.01.2026

vom 19.01.2026 bis 25.01.2026

Donnerstag, 22.01.2026

Kalenderwoche: 04

Freitag, 23.01.2026

Haus:

Samstag, 24.01.2026

Kichenleiter:

Sonntag, 25.01.2026

Rinderbrihe

Lauchcremesuppe

Huhnerbouillon

Kichererbsensuppe

Gemisebouillon

Kalbfleischcremesuppe
G

Kraftbrihe

F ,H4 | |
Suppe mit Bratnockerlin mit Eierstich mit GrieBnockerl mit Lebernockerl
Al1,CG,S C.G Al,C AC.S
Hahnchenkeule Topfenknéodel Saures Lingerl Veg. Chili sin Carne Gebratener Reis Gebackene Milzwurst Rinderroulade
Al,C.G 8 1.8 AF H,IJK 2,4,8 Al1.CF| 2,4 2,3,9 J
Menii | auf Gefligelbratensofle auf KirschsoRe mit mit Sauerrahm mit Ei auf Bratensof3e in Bratensol3e
A L G L
Vollkost dazu dazu Semmelknddel dazu Fladenbrot und Gemise dazu mit Rosenkohlgemise
Al,C.G Al
mediterranes Ofengemiise Kompott und Beilagensalat und Salat dazu sil3-saure Sol3e Kartoffel-Endiviensalat und Kartoffelkroketten
8,9 c.G,1J 8,9 c.G,1J J A CF G, K
Pfannkuchen Gulasch Spiralnudeln Hahnchengeschnetzeltes Gedampftes Lachsfilet Hirtenpfanne Hahnchenbrust
Al ,C.G G,S A G A G D Al,C .G
Menii Il mit Spinatfillung vom Schwein mit GorgonzolasofR3e mit mit Zitronensofe mit Gemuse auf Estragonsol3e
Gl G G
Leichte Vollkost an Sauce Hollandaise mit Brokkoligemuse und Erbsen-Karotten-Gemiuise auf Wurzelgemise dazu Krauterdip dazu Wachsbrechbohnen
G G
dazu Eisbergsalat und Hérnchennudeln gemischtem Salat und Reis dazu Kartoffelgratin und Blattsalat und Tomatenreis
8,9 cG,1J Al ,G 8,9 cG,1J G G 8,9 c,lJ
Dampfnudeln Risotto Quarkkeulchen GrieBschmarrn SuRkartoffelstrudel Apfelstrudel Kirbis-Steckriben-
Al,C.G G Al ,C.G Al,C,G H3 Al1,C,G HK Al F .G H Al
mit mit Waldpilzen auf Zimtsolie mit Zwetschgenrdster auf Paprikarahmsofie mit Pflanzer|
. 8 G
Mend il Vanillesahnesol3e dazu dazu und dazu VanillesoR3e an Frischkésesolle
G 8 G Gl
und Kompott Blattsalat Kompott Kompott gemischter Salat und Kompott dazu gemischter Salat
8,9 | 8,9 | 8,9 cG,|J
Mandarine Fruchtjoghurt Nougatpudding Apfel Fruchtjoghurt Frischer Fruchtsalat Grie3pudding
Nachtisch G G HL G |1 AL G
Abendessen
Kalbsrahmbraten Frankische Bratwurst Wiener Kaiserschmarrn Putenschnitzel Rindfleischpflanzerl Lachfilet Currygemuse
.G 9 C.,G,S Al ,C.G A,C.G A1,C,GJ Cc,D,G CcC,.GJ
mit Rosenkohl- auf BratensofRRe mit Vanillesol3e auf Currysolde auf BratensofRe auf DillsoRRe auf Currysoflle
. 9 C .G 8 G H4
Passiert Kurbisgemuse mit Karottengemuse und mit Currygemuse mit Erbsengemise mit Kohlrabigemise dazu
CF cGJ C.G C.G
und Spatzle und Erbsenpiree Apfelmus und Reis und Rosmarinkartoffeln und Kartoffelpiree Reis
Al ,C.G G 9 C,F Cc.G G CF
Schweizer Wurstsalat Gelbwurst Bierwurst Roter Geflugelsalat Gekochter Schinken Heumilchkéase
2 G,S 2,49 S J.S c.D,lJ 1,8 Al,C .G 2,3,9 S G
mit Kése und Romadur Kase und Bresso Krauterkase Heringssalat mit Frichten und Camembert Kése und Ansbacher Wurst
8 2 G 2,3,8,9 J.,S
Abendessen dazu Cornichons mit Karottensalat mit Salatgarnitur dazu Salatgurke dazu Almkonig Kéase mit Eierkren mit Gemuisesalat
1 8,9 cG,J cG,1J 8,9 cGJ.L 8,9 cG,|J
Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter
A F.G A F.G A F.G A F.G A F.G A F .G A F.G
Mandarinen Kasekuchen Kéasesahne Torte Gedeckter Apfelkuchen Erdbeer Sahneschnitte Eierlikortorte Donauwelle Tiramisu Savoiardi
KUChen A1,CEF,GHM Al1,C.EF,GH Al1,CE,F,GH A1, CEF,GHM Al1,C.G Al1,CF.GH AlL,C,F.GH

Speiseplan 3 Meniservice

Wir winschen einen guten Appetit!

gedruckt am 18.12.2025 - 08:55 Uhr




Mittagessen

SPEISEKARTE Meniservice

Montag, 26.01.2026

Dienstag, 27.01.2026

Mittwoch, 28.01.2026

vom 26.01.2026 bis 01.02.2026

Donnerstag, 29.01.2026

Kalenderwoche: 05

Freitag, 30.01.2026

Haus:

Samstag, 31.01.2026

Kichenleiter:

Sonntag, 01.02.2026

Blumenkohlrahmsuppe
G

Rinderkraftbrihe

Tomatensuppe

Eierflockensuppe

Kasesuppe

Zwiebelsuppe

Pastinakencremesuppe
Gl

Suppe mit Suppenmaultaschen mit Croutons
Al1,CG,I,S
Saures Linsengemiise Rostbratwirste Apfelktcherl Putensteak "Hawaii" Fischstabchen Fleischpflanzerl Rindergeschnetzeltes
12,2,3,8,9 A5.,L.,S A1,CEF,GH,LM Al.,D Al1,C.S 1,9 J.L
N mit Pfalzer Wirstin auf Bratensole auf ZimtsolRe mit Ananas und Gouda mit Remouladensauce mit Rahmwirsing "Stroganoff Art"
Menu | 8 G G| 178 AL.CJ G
Vollkost und mit Bayrisch Kraut dazu dazu Frichtereis und und mit Bandnudeln
Al 8 G H3 Al .G
Spéatzle und Kartoffelptree Kompott und Blattsalat Kartoffel-Gurkensalat Bratkartoffeln und Rote Beete Salat
Al,C.G 8,9 G,I,J J 1,8,9 c.G.,J
Tiroler Schluzkrapfen Kartoffeltaschen Koénigsberger Klopse Nudelauflauf Kirbisrisotto Semmelknodel Vegane "Hahnchenbrust”
Al ,A2 ,C.,G Al,C A1, CF,.GJM Al1,C,G 10 AFJ
Menii Il auf Rahmspinat mit Frischkaseflllung in Kapernsofl3e mit Gemuse mit Parmesankéase mit Rahmschwammerl auf RahmsoRe
G G G G G
Leichte Vollkost dazu auf Rahmgemiuse dazu auf KrautersolRe und Kirbiskerne und mit Mandel-Brokkoli
G AFJ K G ,H3
Parmesankase dazu Salat Reis mit Erbsen dazu Salat dazu Salat Blattsalat und Spatzle
G c,J G 8,9 8,9 cG,J c,J Al1,C,G
Schupfnudelpfanne Ruhrei Gemusecurry Zwetschgenpavesen Gemiusepfannkuchen Kirschmichel Tortellini mit
Al ,CF, C.G H4 | ACG,.L 8 Al ,C .G ACG Al ,C,G
mit gebratenem Gemuse mit Rahmspinat in Kokossofe mit auf Késesole auf Spinat-Riccottafullung
Mend il auf und mit Rumsolle dazu Wiirfelkartoffeln NuRsofR3e in KrauterrahmsofRe
8 G G H1
KerbelsoRRe Butterkartoffeln Basmatireis und Kompott und Salat dazu Kompott dazu Blattsalat
G G G 8,9 c.G,J 8,9
Birne Fruchtjoghurt Beeren-Buttermilchdessert Kiwi Fruchtjoghurt Frischer Fruchtsalat Vanillepudding
Nachtisch ¢ N ! ©
Abendessen
Schweinebraten Zartes Huhnerfrikassee Fleischkéase Nudeln Rindergeschnetzelte Topfenknodel Geflugelbraten
Cc.G,S 9 A,CG Cc.G,S C,F.G cGJ .G A,C .G
auf Bratensof3e mit Erbsen- auf Rahmspinat mit Tomatensole "Stroganoff" auf RumsolRRe auf BratensolR3e mit
. C.,G G 8 G
Passiert mit Wirsinggemiuse Karottengemiuise dazu und Wurzelgemiuse und dazu Zucchini-Tomatengemise
C .G\ C.G
und Spatzle und Reis Kartoffelptiree Ratatouillegemise Kartoffel-Sellerieplree Himbeermus und Kartoffelplree
Al ,C.G C,F G C.G G,J G
Fleischsalat Tilsiter Kase Lachsschinken Gabelrollmops Bunter Kaseteller Schinkenwurst Kirbis-Brotaufstrich
12,4 c,l1J.s G S D,J G 2,49 S AF.GHJK
und Zillertaler Kése und Bauernschinken und Kréauter-Frischkase mit Zwiebelsud mit Rauchkase und Bergkéase und
G 2,3,9 S
Abendessen mit Cornichons mit Tomaten mit Karottensalat dazu Cornichons dazu Birnenhélfte mit Salatgarnitur Geflugeljagdwurst
8,9 ) cG,1,J 2,4,
Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter
A F .G A F .G A F .G A F.G A F.G A F.G A F.G
Mandarinen Késekuchen Kése Sahnetorte Gedeckter Apfelkuchen Erdbeer Sahneschnitte Eierlikortorte Donauwelle Tiramisu Savoiardi
KUChen A1, CEF,GHM Al1.CE,F.GH Al1.CE,F,GH A1, CEF,GHM Al1,C.G A1,CF.GH AlL,C,F.GH

Speiseplan 3 Meniservice

Wir winschen einen guten Appetit!

gedruckt am 18.12.2025 - 09:29 Uhr




Mittagessen

SPEISEKARTE Meniservice

Montag, 02.02.2026

Dienstag, 03.02.2026

vom 02.02.2026 bhis 08.02.2026

Mittwoch, 04.02.2026

Donnerstag, 05.02.2026

Kalenderwoche: 06

Freitag, 06.02.2026

Haus:

Samstag, 07.02.2026

Kichenleiter:

Sonntag, 08.02.2026

Kraftbriihe

Gemiserahmsuppe
G

Rinderkraftbrihe

Kurbiscremesuppe

Gemuisebouillon

Champignoncremesuppe
G

Kraftbriihe

Suppe mit Bréatstrudel mit Pfannkuchenstreifen mit Backerbsen mit Leberknddel
Al1,CG,I,S Al ,C,G A,C.G Al ,C,S
Paprika Schmetterlingsnudeln Topfenrahmstrudel Mediterranes Ofengemiise Linseneintopf Krautwickerl Vegetarisches Schnitzel
A1 ,A5,CJ,S Al,C Al .C.G Al.,S
Menii | mit Hackfleischfillung mit Weil3kraut auf mit Fetakése mit Gemiise mit Hackfleischfillung mit Krauterdip
G G
Vollkost auf TomatensoR3e auf veg. Bratensol3e KirschsoRRe Uberbacken dazu in Zwiebel-Specksolie dazu buntes Gemise
L 2,9
dazu Kartoffelplree dazu Blattsalat dazu Kompott dazu Beilagensalat eine Semmel dazu Kartoffelplree und Bratkartoffeln
JJ 8,9 cG,1J A F
Bunter Putenrollbraten Hackbraten Geschnetzeltes Gebratenes Seelachsfilet Gemiselasaghe Kalbsgulasch
| A1,C.GJ,S G,S A ,D Al F |
Menii Il Nudeleintopf mit BratensofRRe auf RahmsoRe nach Ziricher Art auf Estragonsolie auf Krautersofl3e mit
A G G G
Leichte Vollkost mit Gemuse und mit Erbsengemise mit Selleriegemiise mit Brokkoligemuse dazu Hérnchennudeln
Al,G )| Al .G
und Gartenkrautern Gemisereis und Kartoffelpilree und Spatzle und Kartoffeln Tomatensalat und gemischtem Salat
| G Al ,C.G G 8,9 | 8,9 c,J
Rigatoni Orientalischer Spinatmaultaschen Paniertes Geflllte Steinpilzpasta Apfelkucherl Waldpilzgrostl
Al .G F.l Al ,C.,G Al Al1,CF,G,J Al1,CE,F,GHLM C
mit Pestosolle Kichererbseneintopf auf Késesolie Gemuseschnitzel in Salbeibutter auf Rumsoflie mit Gemise
. 2 C.G G 8 G
Mend il und Zucchinigemuse mit dazu mit SchnittlauchsoRle mit Parmesankése dazu und Kartoffeln
dazu Parmesankése Fladenbrot gemischter Salat und Kartoffelgratin und Blattsalat Kompott an Schnittlauchsole
G Al 8,9 cG,|J G 8,9 cG,1J G
Pflaume Fruchtjoghurt Karamellpudding Apfel Fruchtjoghurt Frischer Fruchtsalat Panna Cotta Pudding
Nachtisch ne el ©
Abendessen
Kalbsrahmbraten Frankische Bratwurst Wiener Kaiserschmarrn Putenschnitzel Rindfleischpflanzerl Lachfilet Currygemiuse
.G 9 C.,G,s Al1,C.,G A,CG A1,C,GJ Cc,D,G CcC,.GJ
mit Rosenkohl- auf BratensolRe mit Vanillesol3e auf Currysolde auf Bratensol3e auf DillsoRRe auf Currysof3e
. 9 C.,G 8 G H4
Passiert Kurbisgemuse mit Karottengemuse und mit Currygemuse mit Erbsengemise mit Kohlrabigemise dazu
CF cGJ
und Spatzle und Erbsenpiree Apfelmus und Reis und Rosmarinkartoffeln und Kartoffelpiree Reis
Al ,C .G G 9 C,F C.G G CF
Bayerischer Mortadella Hittenkése Ger. Makrelenfilet Obatzter Nudelsalat Kalbfleischwurst
2,9 S 2,3,9 GH,IJ,S G D G 8,9 A1CG,J,S 2,49 S
Wurstsalat und Edamer Kéase mit Krautern mit Sahnemeerrettich mit mit Schinken und Gemiise und Weinkéase
G 9 G,L 8 G
Abendessen mit Radi mit Senfgurken und Geflugelleberwurst und Salatgarnitur Zwiebelringen dazu Tomatenecken mit Salzbrezeln
1,9 2,4,8,9 cG,1J Al ,A5,C .G K
Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter
A F .G A F.G A F.G A F.G A F.G A F.G A F.G
Mandarinen Késekuchen Kéasesahne Torte Gedeckter Apfelkuchen Erdbeer Sahneschnitte Eierlikortorte Donauwelle Tiramisu Savoiardi
Kuchen AL,CEF.GHM ALCEFGH AL.C EF.GH AL,C EF,GHM A1,C.G AL,CF.GH AL,CF.GH

Speiseplan 3 Meniservice

Wir winschen einen guten Appetit!

gedruckt am 02.01.2026 - 07:10 Uhr




SPEISEKARTE Meniiservice vom 09.02.2026 bhis 15.02.2026 Kalenderwoche: 07 Haus: Kichenleiter:

Mittwoch, 11.02.2026 Donnerstag, 12.02.2026 Freitag, 13.02.2026 Samstag, 14.02.2026 Sonntag, 15.02.2026

Mittagessen

Montag, 09.02.2026 Dienstag, 10.02.2026

Kartoffelrahmsuppe Kraftbrihe Kohlrabicremesuppe Gemisebrihe Schwarzwurzelrahmsuppe Kraftbrihe Gemisesuppe
| G | G | G,
Suppe mit Bratspatzle mit Reis und Gemiuse mit GrieRBnockerl "Gartnerin Art"
Al,C,S |
Schweinebraten Wiener Backhendl Schweinegulasch Hahnchenrollbraten Uberbackener Rosti Kasslerhals Sauerbraten
J.S Al.,C 9 L.S G 2,9 S 1,J,L
Menii | auf KimmelsolR3e auf Bratensole "Szegediner Art" auf Krautersolle mit Tomaten & Mozzarella mit BratensofRe in Bratensof3e
A L
Vollkost mit Kartoffeln dazu bayerischer mit Sauerrahm mit Leipziger Allerlei an Buttersofle und Bayrisch Kraut mit Blaukraut
G G G 7 C.G Al
und Speckkrautsalat Kartoffel-Radieserlsalat und Salzkartoffeln und Butterreis dazu Blattsalat dazu Kartoffelkroketten und Semmelknddel
J G 1,J A, CF G, K Al1,C.G
Rihrei Tagliatelle Nuss-Polenta-Taler Vegetarische Pflanzer| Spanische Reispfanne Maultaschen Hahnchenbrust
C.,G Al1,C .G 10 Al,C,G ,H1 ,H3 Al ,A3,CF A1,CD,F,I N Al1,C G,
Menii Il mit Rahmspinat mit Frischkasesole auf Tomatenragout an Rahmkarotten mit Fisch mit Gemusefillung auf Bratensof3e
G G, G A
Leichte Vollkost und und Parmesankése dazu frischer dazu an Safransof3e in mit Romanescogemise
G
und Butterkartoffeln dazu Salat Mischsalat Kartoffelptree dazu Blattsalat Gemisebouillon und Hornchennudeln
G c,1J c,J G c,J | Al ,G
Ofenschlupfer Gemischter Kartoffelgulasch Pfannkuchen Dampfnudeln Kartoffel-Gnocci Risotto aus Gerste
A1,C,F,GH, A Al ,C .G 57 Al ,C .G Al ,C.,G Al ,G A Gl
auf Mehlspeisenteller mit Paprikastreifen mit Himbeerfullung mit in TomatensofRe mit Champignons
Mend il Zimtsol3e mit Nuf3sol3e dazu Reis auf Fruchtsolie VanillesoRRe mit Parmesankése und Parmesankéase
8 G G, H1 G L 8 G
dazu Kompott und Kompott und gemischter Salat dazu Kompott und Kompott und gemischtem Salat dazu Salat
c,J , 9 c,1J 8,9
Banane Fruchtjoghurt Mango-Buttermilchdessert Mandarine Fruchtjoghurt Frischer Fruchtsalat Schokopudding
Nachtisch ¢ ¢ ¢ ne
Abendessen
Schweinebraten Zartes Huhnerfrikassee Fleischkéase Nudeln Rindergeschnetzeltes Topfenknédel Gefllgelbraten
Cc.G,S 9 A,C.,G Cc,G,S C,F.G CcC,.G,J C,G A,C .G
auf BratensofR3e mit Erbsen- auf Rahmspinat mit Tomatensole "Stroganoff" auf RumsoRe auf Bratensof3e mit
. C.,G G G
Passiert mit Wirsinggemdise Karottengemuse dazu und Wurzelgemuse und dazu Zucchini-Tomatengemise
C.G C.G\ C.G
und Spatzle und Reis Kartoffelplree Ratatouillegemuise Kartoffel-Sellerieptliree Himbeermus und Kartoffelpiree
Al1,C .G C,F G Cc.G G,J G
Gekochter Schinken Butterkase Waurziger Emmentaler Feine Teewurst Fleischwurst Kéasesalat Pastetenaufschnitt
S G G S 2,479 S c.GJ J.S
und Couscous-Salat und Bierschinken und Bresso Krauterkase und Kréauterquark und Gouda Kéase mit Frichten und Tilsiter Kése
Abendessen 8,9 Al 2,3,8,9 CGH,(IJIS 2 G G
mit Gemise mit Salatgarnitur mit Kurbis "suf3-sauer" mit Karottensalat mit Gemisesalat dazu Salatgurke mit Waldorfsalat
cG,J 8,9 cG,1J 8,9 cG,|J C,G ,H2 H3,,J
Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter
A F.G A F.G A F.G A F.G A F.G A F.G A F.G
Mandarinen Késekuchen Kése Sahnetorte Gedeckter Apfelkuchen Erdbeer Sahneschnitte Eierlikortorte Donauwelle Tiramisu Savoiardi
Kuchen AL.CEF.GHM ALCEFGH AL,C EF.GH AL,C.EF,GHM A1,C.G AL,CFGH AL,CF.GH

Speiseplan 3 Meniservice

Wir winschen einen guten Appetit!

gedruckt am 15.01.2026 - 14:38 Uhr




