SPEISEKARTE Meniiservice vom 21.10.2024

bis27.10.2024 Haus:

Kichenleiter:
K alenderwoche 43 Version: sev
Mittagessen Montag, 21.10.2024 Dienstag, 22.10.2024 Mittwoch, 23.10.2024 Donner stag, 24.10.2024 Freitag, 25.10.2024 Samstag, 26.10.2024 Sonntag, 27.10.2024
Suppe Rinderbrihe K albfleischcremesuppe R Hihnerbouillon | K ohlrabicremesuppe Gemusebouillon Kichererbsensuppe Kraftbrihe
mit Leberknddel mit Eierstich mit Schober| mit Lebernocker|
Menu | Ber gké&senocken ALcal Szegediner Gulasch Schupfnudelpfanng1| Chilli con Carne Gebratener ReisIAlFC ” Gebackene Sauerbraten "
Vollkost auf Rahmspitzkohl G vom Schwein mit gebratenem mit Sauerrahm mit Ei . Milzwur st in SauerbratensoRBe
dazu ger Ostete mit Gemiise und und Fladenbr ot und Gemiise mit BratensofRe und dazu Blaukraut
Krbiskerne Butterkartoffeln KerbelsolRe dazu Blattsalat dazu siif3-sauer SofRe KartoffeI—EndivienE%IgtuL und Kartoffelknodel LA
Menii 11 Hahnchenfilet Hirtenpfanne carc Gaisburger MarschCIAl Truthahn Rahmcurry R Lachsfilet Muschelnudeln L Krbisstrudel
Leichte Vollkost in sliR-sauer mit Gemiise mit Rindfleisch mit Gemiise mit Rahmfenchel mit Gemiiserahmsofie an SalbeisoRe
Asia-Gemusesole dazu Kréuterdip und Gemise und und saurem und Parmesankése dazu
dazu Basmatireis und Tomatensalat dazu eine Semmel ar Reis Kartoffelgem[]szeGIASL dazu Feldsalat Wirfelkartoffeln
Menu 111 Gebackene Grief}schmarrn Mehlspeisenteller Rihrel Spinatpfannkuchen Quarkkeulchen Risotto aus Gerste
AAL1GC A1CGH3 A1LCGA A1CG ILACG
Grief3schnitten mit Mandeln und Rosinen . auf VanillesoRRe mit Rahmspinat . mit K &sesol3e G mit Fruchtsof3e mit gebratenen
mit ZimtsoR3e an Kirschsol3e dazu und und Wirfelkartoffeln ‘G und Champignons
und Zwetschgenr dster dazu Kompott Kompott Butterkartoffeln dazu Salat | Kompott e und Salat o
Nachtisch Birne Fruchtjoghurt Beeren—Buttermilchd&werlG Mandarine Fruchtjoghurt Frischer Fruchtsalat Vanillepudding
Abendessen
Passiert Schweinebraten Zartes Huhnerfrikassee Fleischkése Nudeln Rinder geschnetzeltes Topfenknodel Gefllgelbraten
auf Bratensoe  ~°|° mit Erbsen-  ©%* auf Rahmspinat sce mit TomatensoRe "¢ " Stroganoff" b auf Rumsol3e o auf BratensoRe mit “*
mit Wirsinggemuise Karottengemuse dazu ¢ und Wurzelgemiise und ¢ dazu Zucchini-Tomatengemuse
und Spétzle e und Reis Kartoffelplree Ratatouillegemuse KartoffeI-SelIeriepUretCe’G'I Himbeermus und Kartoffelpuree e
CF CG 3G
Heumilchkase Romadur Kéase Geréauchertes Kaiserfleisch Maar sdammer Kase Nudelsalat mit Schinken Bauer npresssack
Abendessen o . 234 B i 249 U cesALLl| 2
”s und Honigschinken lass und Gelbwur st Makrelenfilet und Bergkéase und Backschinken , und Gemise dazu Senf
1’9 mit Apfel-SeIIerieﬂale(l:tGIJ } mit Karottensalat c mit Sahnemeerrettich mit Gemusesalat mit Rote Beete—Garnitg(r3| ’ dazu Tomatenecken und Perlzwiebeln
" Brotund Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter
Kuchen Mandarinen Kasekuchen K &se Sahnetorte Gedeckter Apfelkuchen Erdbeer Sahneschnitte Eierlikortorte Donauwelle Tiramisu Savoiardi
CALGHFEM CALGEHF G,CALEHF CEALM,GHF CALG CALGHF CALGHF

Wir wiinschen einen guten Appetit !

Zusatzstoffe: 1* SiiBungsmittel; 2* konserviert; 3* Phosphat; 4* Geschmacksverstarker; 5* Milcheiweil3; 6* gewachst; 7* Sauerungsmittel; 8% Farbstoff; 9* Antioxidationsmittel

Allergene: A* glutenhaltiges Getreide; B* Krebstiere; C* Eier; D* Fisch; E* Erdnisse; F* Soja; G* Milch; H* Schalenfriichte(Nisse); I1* Sellerie; J* Senf; K* Sesam; L* Schwefeldioxid; M* Lupinen
Sonstiges: S* Schweinefleisch; V* Vegetarisch

Miinchner m q

== Menu-Service



SPEISEKARTE Menuservice

vom 28.10.2024

bis 03.11.2024

Haus:

K alenderwoche 44

K Gchenleiter:

Version: sev

Mittagessen Montag, 28.10.2024 Dienstag, 29.10.2024 Mittwoch, 30.10.2024 Donner stag, 31.10.2024 Freitag, 01.11.2024 Samstag, 02.11.2024 Sonntag, 03.11.2024
Suppe Blumenkohlrahmsuppe R Kraftbrihe K Urbiscremesuppe Rinderbrihe | Schwarzwurzelrahmsuppé—:I Zwiebelsuppe Pa:stinakencremeﬁuppeGI
mit Bratstrudel mit Pfannkuchenstreifen ' mit Croutons '
Menu | Hahnchengeschnetzeltes Kasslerhals Frische L eberwurst Zwetschgenpavesen Hirschgulasch Vegetarisches Cevafci Ci Vegetarische
X GA |29 ACGL | 12 K K . A6AIKFJIH . ALCFIHG
Vollkost " Zuricher Art" auf Kimmelsof3e auf Bratensof3e auf mit Blaukraut mit Zaziki Krautwickerl in
mit Rostinchen s mit Speckbohnen i mit Sauer kraut Rumsofie und Semmel knbdelAl dazu Djuvec-Reis Tomaten-BasilikumsoRe
und Salat | und Bratkartoffeln " und Kartoffelpiiree dazu Kompott dazu Preisselbeerbirne und Gurkensalat ol dazu Kartoffeln
Menii 11 Rote Bete Knédel R Gnocchi ae Putenrollbraten Gesottene Lachsfilet mit SenfkursteD K énigsber ger KIOpsSEmA Rinderbackchen
Leichte Vollkost mit Parmesankase in TomatensoRe auf RahmsoRe Rinderbrust auf Karotten- in KapernsoRe in RotweinsoRe
auf Frischkase- mit Par mesankése mit Spatzle auf K ir bisrahmr agout ‘;A dazu Kartoffeln mit Kartoffelgratin
Gemusesol3e und Blattsalat und Salat C'G;J Bouillonkartoffeln dazu Wildreis L und Rote Beete Salat T8 und Salat o
Menu 111 Apfelkiicher| Orientalischer Bunter Gemuseteller Tiroler Schluzkrapfen Grief3auflauf Apfelmaultasche Kartoffelgulasch
GCALEFHLM . . . . . A2A1CG . . GALC GA1l . . .
auf Rumsofie Kicherer bseneintopf an Sauce Bernaise in Salbeibutter mit Kirschen auf mit Paprikastreifen
dazu mit dazu mit Parmesankéase auf NuRRsoRRe orle VanillesoRRe dazu
Kompott Fladenbr ot AL Reis R und Salat | dazu Kompott ’ dazu Kompott Reis R
Nachtisch Orange Fruchtjoghurt Karamellpudding Apfe Fruchtjoghurt Frischer Fruchtsalat Panna Cotta Pudding
Abendessen
Passiert Kalbsrahmbraten Fréankische Bratwur st Wiener Kaiserschmarrn Putenschnitzel Rindfleischpflanzer| Lachfilet Currygemise
mit Rosenkohl-  “®|*°  auf BratensoRe 3¢ mit Vanillesoge "¢ auf CurrysolRe con auf BratensoRe “°* auf Dillsoge ~ “°° auf CurrysoRRe eac
Klrbisgemiise mit Karottengemise ¢ und ¢ mit Currygemuse mit Erbsengemiise mit Kohlrabigemuse dazu
und Spétzle und Erbsenpiree Apfemus und Reis ©*|" und Rosmarinkartoffeln und Kartoffelpiree e Reis
CF CG CF
Edamer Kase Putenbier schinken "Mediterraner" Krakauer Wurst Bunter Kaseteller Tomaten- Emmentaler Kase
Abendm G|2349 L . ) .DJI |24 ) . ) . . . ) G
238lémd Ansbacher Wurst und Tilsiter Kase M atj essalat Zillertaler Kase mit Rauchkase Brotaufstrich 247ugnd Geflligeljagdwur st
" mit Selleriesalat o mit Senfgurken dazu Tomatenecken . mit Salatgarnitur dazu Trauben , mit Schinkenwurst 9' mit Apfel-Karottensalat
Brot und Butter " Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter
Kuchen Mandarinen Kasekuchen Kéasesahne Torte Gedeckter Apfelkuchen Erdbeer Sahneschnitte Eierlikortorte Donauwelle Tiramisu Savoiardi
CALGHFEM CALGEHF G,CALEHF CEALM,GHF CALG CALGHF CALGHF

Wir wiinschen einen guten Appetit !

Zusatzstoffe: 1* SiiBungsmittel; 2* konserviert; 3* Phosphat; 4* Geschmacksverstarker; 5* Milcheiweil3; 6* gewachst; 7* Sauerungsmittel; 8% Farbstoff; 9* Antioxidationsmittel

Allergene: A* glutenhaltiges Getreide; B* Krebstiere; C* Eier; D* Fisch; E* Erdnisse; F* Soja; G* Milch; H* Schalenfriichte(Nisse); I1* Sellerie; J* Senf; K* Sesam; L* Schwefeldioxid; M* Lupinen

Sonstiges: S* Schweinefleisch; V* Vegetarisch

Miinchner m q

Menu-Service



SPEISEKARTE Meniiservice vom 04.11.2024

bis10.11.2024 Haus:

K Gchenleiter:

K alenderwoche 45 Version: sev
Mittagessen Montag, 04.11.2024 Dienstag, 05.11.2024 Mittwoch, 06.11.2024 Donnerstag, 07.11.2024 Freitag, 08.11.2024 Samstag, 09.11.2024 Sonntag, 10.11.2024
Suppe Kraftbrihe K arottencremesuppe Graupensuppe Kraftbrihe | M ar onencremesuppe Italienische e Kartoffelrahmsuppe
mit Markkl&Rchen mit Gemusewur fel mit Suppenmaultaschen Gemiisesuppe '
Menu | KanerischpranzeLI1CGJ Schweinebraten Quark-HimbeerstrugﬂCF M editerranes Ofengemiise Gebackenes FischfiletDA Krautschupfnudeln Vegetarisch gefu‘l\lltéeIJFG
Vollkost auf BratensoRe auf Bayrisch Kraut auf o tiberbacken ., Mit Sauce Tartar CA’“ " Schwébische Art" Paprika
mit Wirsinggemuise mit Kimmelsof3e Vanillesof3e mit Fetakase "und PetersiIienkartoffel’n(’3 ”o mit Kasslerhals auf Tomatenragout
und Butterkartoffeln und Brezentaler dazu Kompott dazu Salat ol dazu Salat o und Bratensof3e dazu Butterreis
Menii 11 Fafalle Quiche mit Ziricher Geschnetzeltes Hackbraten Kartoffel- Rigatoni Kalbsgulasch
. X ALCG i i CGAl SALCJG | 2 K i GC X G .
L eichte Vollkost 5 1N Frischkésesole oAl Ricotta und Spinat vom Kalb auf Rahmsofe Kurbis- Gratin mit Gemusebolognese | mit
2' mit Parmesankase dazu mit Selleriegemiise mit Erbsengemiise auf Butter soRe s und Parmesankése Hornchennudeln LG
und Tomatensalat Tomatensalat | und Reis und Bandnudeln dazu gemischter SaJatC;J S dazu Blattsalat T8 und gemischtem Salatc;J
Mena 111 K &sestrudel ALFCG Kréauter-Omelette Ace Tagliarini SpinatmaultaschenCAlG Vegetarisch%AFHKu Arme Ritter Kirschmaultasche
auf PaprikarahmsoRe mit Rahmspinat mit K iir bisragout ’e auf KasesoRe Chilisin Carne” " auf FruchtsoRe auf ZimtsoRe
mit Rostkartoffeln und dazu Krbisker ne ' dazu mit Sauerrahm dazu dazu
und Blattsalat o Butterkartoffeln und Parmesankéase e gemischter Salat cens und Fladenbr ot Kompott Kompott
Nachtisch Kiwi Fruchtjoghurt Mango—Buttermilchd&werlG Trauben Fruchtjoghurt Frischer Fruchtsalat Schokopudding
Abendessen
Passiert Schweinebraten Zartes Huhnerfrikassee Fleischkése Nudeln Rinder geschnetzeltes Topfenknodel Gefllgelbraten
auf Bratensoe  ~°|° mit Erbsen-  ©%* auf Rahmspinat sce mit TomatensoRe "¢ " Stroganoff" e auf Rumsol3e auf BratensoRe mit “*
mit Wirsinggemuise Karottengemuse dazu ¢ und Wurzelgemiise und dazu Zucchini-Tomatengemuse
und Spétzle e und Reis Kartoffelplree Ratatouillegemuse KartoffeI-SelIeriepUretCe’G'I Himbeermus und Kartoffelpuree e
CF CG 3G
Pizzaleberkase Mortadella Heringssalat Bunter Nudelsalat Salamiaufschnitt Lyoner am Stiick K albfleischwur st
Abendessen 2,9 . G| 2349 . 1.CDJ| 249 . . CGA11]289 . . o
und Tortenbrie und M ozzar ellakugeln R rot mit Gemuise und Romadur Kase und Walnusskase o und Weinkase
mit Pusztasalat mit Tomaten mit gekochtem Ei dazu Tomatenecken mit Cornichons mit Gemusesalat cols mit SalzbrezelcnGKA5A1
Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter |
Kuchen Mandarinen Kasekuchen K &se Sahnetorte Gedeckter Apfelkuchen Erdbeer Sahneschnitte Eierlikortorte Donauwelle Tiramisu Savoiardi
CALGHFEM CALGEHF G,CALEHF CEALM,GHF CALG CALGHF CALGHF

Wir wiinschen einen guten Appetit !
Zusatzstoffe: 1* SiiBungsmittel; 2* konserviert; 3* Phosphat; 4* Geschmacksverstarker; 5* Milcheiweil3; 6* gewachst; 7* Sauerungsmittel; 8% Farbstoff; 9* Antioxidationsmittel

Allergene: A* glutenhaltiges Getreide; B* Krebstiere; C* Eier; D* Fisch; E* Erdnisse; F* Soja; G* Milch; H* Schalenfriichte(Nisse); I1* Sellerie; J* Senf; K* Sesam; L* Schwefeldioxid; M* Lupinen

Sonstiges: S* Schweinefleisch; V* Vegetarisch

Miinchner m q

== Menu-Service



SPEISEKARTE Menuservice vom 11.11.2024 bis17.11.2024 Haus: Klchenleiter:
K alenderwoche 46 Version: sev
Mittagessen Montag, 11.11.2024 Dienstag, 12.11.2024 Mittwoch, 13.11.2024 Donnerstag, 14.11.2024 Freitag, 15.11.2024 Samstag, 16.11.2024 Sonntag, 17.11.2024
Suppe Kraftbrihe K Ur biscremesuppe Gemiisebouillon | L auchcremesuppe Kraftbrihe Pastinakencreme:suppeGI Rinderbrihe |
mit Grief3nockerl mit Fadennudeln mit Bréatspéatzle ' mit Speckknddel
Menu | Géansebraten Saurer LinseneintopfIA5L Fleischpflanzerl Veg. Bratwurst Schinkennudeln Uberb. Résti mit R Hahnchenkeule
Vollkost auf Orangensof3e 2347rgwit Pfalzer Wirstin’ ’S mit Bratensol3e mit Krauter-SenfsolRe mit Tomatensol3e Tomaten & Mozzarella auf BratensofRe R
mit Blaukraut o dazu und Pastinakengemiise und Bratkartoffeln dazu auf Butter soke . dazu mediterranes
und Kartoffelknodel A eine Scheibe Brot an Erbsenpiree ' dazu Krautsalat Pusztasalat ol dazu gemischter SalaéGI : Ofengemuse o
Menii 11 Ofenkartoffel Gberbacken Kartoffeltaschen ol Veg. H<‘3’thnchenstreifenAFJ Boeuf Bourguignon AL Spanische Rds)fgm%m Kartoffeleintopf Kalbsrollbraten |
Leichte Vollkost mit Par mesanké&se mit Frischkéasefiillung inKrauterrahm | vom Rind mit Karotten ' mit Fisch ' mit Gemiise an RahmsoRe .
dazu Kréauterdip auf mit buntem Gemuse o und Champignons dazu SafransofRe R und Wiener Wirstl daéuJ dazu Semmelknddel
und Salat Rahmgemise und Hornchennudeln dazu Serviettenknodel und gemischter Salat eine Scheibe Brot und Salat
CG,|lJ Al1G A1CG |78 ClJ |
Menu 111 Gemischter Paniertes Waldpilzgr ostl Pfannkuchen Ofenschlupfer Dampfnudeln Risotto aus Gerste
. ALCGEFHLM . . . . .G, . ALCGHFI . . A1CG| 28 . . ILACG
M ehlspeisenteller Gemiuseschnitzel mit Gemuse mit Himbeerfullung mit Rumsofe mit Vanillesol3e mit Champignons
auf Nusssol3e mit Schnittlauchsol3e und Kartoffeln auf Fruchtsole und und und Parmesankése e
dazu Kompott und Kartoffelgratin auf KerbelsoRe R dazu Kompott Kompott Kompott dazu Karotten%\latCG;J
Nachtisch Mandarine Fruchtjoghurt Nougatpudding o Pflaume Fruchtjoghurt Frischer Fruchtsalat Grief3pudding
Abendessen
Passiert Kalbsrahmbraten Fréankische Bratwur st Wiener Kaiserschmarrn Putenschnitzel Rindfleischpflanzer| Lachfilet Currygemise
mit Rosenkohl-  “®|*°  auf BratensoRe 3¢ mit Vanillesoge "¢ auf CurrysolRe con auf BratensoRe “°* auf Dillsoge ~ “°° auf CurrysoRRe eac
Klrbisgemiise mit Karottengemise ¢ und ¢ mit Currygemuse mit Erbsengemiise mit Kohlrabigemuse dazu
und Spétzle und Erbsenpiree Apfemus und Reis ©*|" und Rosmarinkartoffeln und Kartoffelpiree e Reis
CF CG CF
Bergkrauterkase R Butterkase Gabelrolimops . Pizzaleberkase Honigschinken Tomaten-Brotaufstric(t]AH Pastetenaufschnitt
Abendessen | ynd schinkenaufschnitt *|_und Bierschinken _° in Zwiebelsud “und grober Backleberkéise und BIO Gouda und Edamer Kase | “** und Tilsiter Kase ~
mit Apfel-Lauchsalat T mit WaldorfsaGIzlal;tﬂlj’c";2 . dazu Cornichons " mit Gewiirzgurke mit Gemusesalat _ mit Salatgarnitur | mit Apfel-Selleriesalat = _
Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brotund Butter |~ Brotund Butter
Kuchen Mandarinen Kasekuchen Kéasesahne Torte Gedeckter Apfelkuchen Erdbeer Sahneschnitte Eierlikortorte Donauwelle Tiramisu Savoiardi
CALGHFEM CALGEHF G,CALEHF CEALM,GHF CALG CALGHF CALGHF

Wir wiinschen einen guten Appetit !
Zusatzstoffe: 1* SiiBungsmittel; 2* konserviert; 3* Phosphat; 4* Geschmacksverstarker; 5* Milcheiweil3; 6* gewachst; 7* Sauerungsmittel; 8% Farbstoff; 9* Antioxidationsmittel

Allergene: A* glutenhaltiges Getreide; B* Krebstiere; C* Eier; D* Fisch; E* Erdnisse; F* Soja; G* Milch; H* Schalenfriichte(Nisse); I1* Sellerie; J* Senf; K* Sesam; L* Schwefeldioxid; M* Lupinen

Sonstiges: S* Schweinefleisch; V* Vegetarisch

Miinchner m q

== Menu-Service




SPEISEKARTE Meniiservice vom 18.11.2024

bis24.11.2024 Haus:

K Gchenleiter:

K alenderwoche 47 Version: sev
Mittagessen Montag, 18.11.2024 Dienstag, 19.11.2024 Mittwoch, 20.11.2024 Donnerstag, 21.11.2024 Freitag, 22.11.2024 Samstag, 23.11.2024 Sonntag, 24.11.2024
Suppe Ungarische Eierflockensuppe e Selleriecremesuppe o Rinderbrihe Schwammer Isuppe Hihner bouillon Karotten-l ngwer -Suppe R
Krautsuppe ' ' mit Bratnocker| mit Reisund Gemiise
Menu | Pfannkuchen heG VegetarischesAFHKIJ Tortellini gefullt . Kaiserst:hmarrlgFGJA1 Schlemmerfilet Putensteak Sauerbraten "
Vollkost mit Topfenfiillung ChilisnCarne” "~ ""| mitRicottaund Truffel | mit Mandeln und Ros'i’néi?43 auf Buttersoe mit Rahmwirsing auf SauerbratensoRe
auf KirschsoR3e mit Sauerrahm in Krauterrahmsof3e dazu Apfelmus mit Petersilienkartoffeln’G und dazu Blaukraut
dazu Kompott und Fladenbrot dazu frischer Salat o und Preiselbeeren und Blattsalat o Bratkartoffeln und Kartoffelknodel LA
Menii 11 K albfleischwiir stl ” Wollwur st Hahnchenbrust Schweinegulasch Gemusepfanne CiALG KUrbisstrudel Gabelspaghetti LG
Leichte Vollkost auf BratensoRe ' mit Natur soRe auf RahmsoRe mit mit Spatzle an FrischkasesoRe | mit veg. BolognwesoBel'L
mit K arottengemiise und Rahmspinat mit K ar ottengemiise Spétzle . dazu Krauterdip dazu o und Parmesankase
und Kartoffelpiree dazu Kartoffelplree und Reis und Blattsalat C;J - und Salat o Rostinchen dazu Blattsalat |
Menu 111 Rigatoni Gemiseplatte Vegetarischer Paniertes MehlspeisentellerAlCGA 7o TopfenrahmstrudelAlCG Marillenknddel ALco
mit Gorgonzola- an Sauce Hollandaise M ousakkaauflauf Sellerieschnitzel auf SchokoladensofRe” ’G ‘ mit - auf ”
Gemusesole mit Kartoffeln auf TomatensoRe mit Krauterdip dazu Fruchtsol3e VanillesoR3e
dazu Blattsalat o und Salat cons dazu Beilagensalat und Kartoffelgratin Kompott und Kompott dazu Kompott
Nachtisch Banane Fruchtjoghurt Beeren—Buttermilchd&werlG Birne Fruchtjoghurt Frischer Fruchtsalat Vanillepudding
Abendessen
Passiert Schweinebraten Zartes Huhnerfrikassee Fleischkése Nudeln Rinder geschnetzeltes Topfenknodel Gefllgelbraten
auf Bratensoe  ~°|° mit Erbsen-  ©%* auf Rahmspinat sce mit TomatensoRe "¢ " Stroganoff" e auf Rumsol3e o auf BratensoRe mit “*
mit Wirsinggemuise Karottengemuse dazu ¢ und Wurzelgemiise und dazu Zucchini-Tomatengemuse
und Spétzle e und Reis Kartoffelplree Ratatouillegemuse KartoffeI-SelIeriepUretCe’G'I Himbeermus und Kartoffelpuree e
CF G CG 3G
K asesalat Kaiserfleisch Kochsalami Heringsfilet Bunter Fleischsalat Gelbwurst M aar sdammer Kéase
Abendessen . . CGlJ| 2349 B s|24 . i _ACDGJL | 124 N . 24, i 8 . i G
mit Frichten und Walnusskase - und Tortenbrie in Rahmdressing nach " Puzta Art und Eckerlkase R 23lérgld Gottinger Bierwurst s
dazu Tomaten mit Rote Beete Salatcc;l'J ., MitEssiggurke dazu dazu Tomatenecken mit Gemusesalat _ 9' mit Apfel-Karottensalat
Brot und Butter Brotund Butter |~ Brot und Butter are Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter
Kuchen Mandarinen Kasekuchen K &se Sahnetorte Gedeckter Apfelkuchen Erdbeer Sahneschnitte Eierlikortorte Donauwelle Tiramisu Savoiardi
CALGHFEM CALGEHF G,CALEHF CEALM,GHF CALG CALGHF CALGHF

Wir wiinschen einen guten Appetit !
Zusatzstoffe: 1* SiiBungsmittel; 2* konserviert; 3* Phosphat; 4* Geschmacksverstarker; 5* Milcheiweil3; 6* gewachst; 7* Sauerungsmittel; 8% Farbstoff; 9* Antioxidationsmittel

Allergene: A* glutenhaltiges Getreide; B* Krebstiere; C* Eier; D* Fisch; E* Erdnisse; F* Soja; G* Milch; H* Schalenfriichte(Nisse); I1* Sellerie; J* Senf; K* Sesam; L* Schwefeldioxid; M* Lupinen

Sonstiges: S* Schweinefleisch; V* Vegetarisch

Miinchner m q

== Menu-Service
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