Mittagessen

SPEISEKARTE Meniservice

Montag, 30.03.2026

Dienstag, 31.03.2026

Mittwoch, 01.04.2026

vom 30.03.2026 bis 05.04.2026

Donnerstag, 02.04.2026

Kalenderwoche: 14

Freitag, 03.04.2026

Haus:

Samstag, 04.04.2026

Kichenleiter:

Sonntag, 05.04.2026

Kraftbrihe Rinderbrihe Selleriecremesuppe Hihnerbouillon Kerbelrahmsuppe Graupensuppe Champignoncremsueppe
| | Al Al G
Suppe mit Leberspéatzle mit Pfannkuchenstreifen mit Fadennudeln mit Gemusewdurfeln
Al1,C.S Al ,C.G
Topfenpalatschinken Kaiserschmarrn Cordon Bleu Gemisepfanne "Asia" Rote Bete Knddel Krustenbraten Gulasch
A,C.G Al1,C F,G,H3,J A,CG,S 2,4,8 Al F | Al,C .G IL.,S
Menii | auf mit Mandeln mit BratensoRRe mit Reis und mit brauner Butter auf Dunkelbiersof3e vom Lamm
G |
Vollkost Schokoladensol3e und Rosinen dazu Kartoffelsalat gebratenen Rinderstreifen und Parmesankése dazu Kartoffelknddel mit Bohnengemiise
G 12,2,8,9 L
dazu Kompott dazu Apfelmus und Gurkensalat in TeriyakisolRe dazu Blattsalat und Speckkrautsalat und Kartoffelgratin
9 8,9 c.G,J 2 Al F 8,9 c.,J
Putenragout Maishendlfilet Vegetarisches Gemiselasaghe Petersfischfilet Ruhrei Ravioli mit
A .G ACGJ Al F | D C.,G Al1,C.G
Menii Il in RahmsoRe auf Safransole Ragout auf Basilikumsole auf ZitronensoR3e mit Rahmspinat Pfifferling-Fullung
G G G G
Leichte Vollkost mit Gelberiiben Gemise dazu Ofengemiise mit Gemuse dazu mit Brokkoligemuse und in SalbeisoR3e
G G
und Reis und Reis dazu SuRkartoffeln dazu gemischter Salat und Butterkartoffeln und Butterkartoffeln dazu Tomatensalat
G G 8,9 c,J G G 8,9
Apfelstrudel Vegetarische gefullte Bohneneintopf Quarkkeulchen Gemischter SuRer Knodelteller Geflllter
Al ,F .G H Al1,C,G H F.l Al ,C.G A Al ,C .G Al,C .G Al
auf ZimtsoRRe Zucchini "lranische Art" auf Fruchtsol3e Mehlspeisenteller auf Germknodel
. G L
Mend il dazu auf Dillso3e dazu dazu auf Rumsofle FruchtsoRRe mit VanillesolRe
G G L G
Kompott dazu Kartoffelplree Fladenbrot Kompott dazu Kompott dazu Kompott und Kompott
G Al
Birne Fruchtjoghurt Karamellpudding Pflaume Fruchtjoghurt Frischer Fruchtsalat Panna Cotta Pudding
Nachtisch N ne i ©
Abendessen
Kalbsrahmbraten Frankische Bratwurst Wiener Kaiserschmarrn Putenschnitzel Rindfleischpflanzerl Lachfilet Currygemiuse
C.G 3,9 Cc,G,S Al1,C.G A,CG A1,C,GJ Cc,D.,G CcC,.GJ
mit Rosenkohl- auf Bratensof3e mit Vanillesol3e auf Currysof3e auf BratensofRRe auf DillsoRRe auf Currysol3e
. C.,G 8 G H4
Passiert Kurbisgemuse mit Karottengemuse und mit Currygemise mit Erbsengemise mit Kohlrabigemise dazu
CF cGJ Cc.G
und Spatzle und Erbsenpiree Apfelmus und Reis und Rosmarinkartoffeln und Kartoffelpiree Reis
Al ,C.G G 9 C,F Cc.G G CF
Zweierlei Geraucherte Putenbrust Geflugelleberwurst Edamer Kése Kochsalami Heringsfilet Mortadella
A CFJK,L 2,3,9 | 2,4,8,9 G 2,4 S Al1,D,GJ 2,39 GH,IJ,S
vom Hummus und Almkoénig Kase und Bergkrauterkase und Krakauer Wurst und Bavaria Blu Kase in Senfsolie und Maasdamer Kése
ACFJK,L S 8 G
Abendessen dazu Paprika-Kéase mit Tomatenecken mit Mixed Pickles mit Gemusesalat mit Essiggurke mit Salatgarnitur mit Farmersalat
8,9 cG,1J cG,J 8,9 cG,|J
Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter
A F .G A F.G A F.G A F .G A F.G A F.G A F.G
Mandarinen Kasekuchen Kéasesahne Torte Gedeckter Apfelkuchen Erdbeer Sahneschnitte Eierlikortorte Donauwelle Tiramisu Savoiardi
KUChen A1, CEF,GHM Al1,CE,F,GH Al1,CEF,GH A1, CEF,GHM Al1,C .G A1,CF.GH AlL,C,F.GH

Speiseplan 3 Meniservice

Wir winschen einen guten Appetit!

gedruckt am 05.03.2026 - 09:41 Uhr




Mittagessen

SPEISEKARTE Meniservice

Montag, 06.04.2026

Dienstag, 07.04.2026

vom 06.04.2026 bis 12.04.2026

Mittwoch, 08.04.2026

Donnerstag, 09.04.2026

Kalenderwoche: 15

Freitag, 10.04.2026

Haus:

Samstag, 11.04.2026

Kichenleiter:

Sonntag, 12.04.2026

Kraftbrihe

Kohlrabicremesuppe

Gemusebouillon

Lauchcremesuppe

Kraftbrihe

Karotten-Ingwer-Suppe
G

Blumenkohl-

Suppe mit Suppenmaultaschen mit Gemusedukaten mit Speckknddel Brokkolirahmsuppe
Al1,CG,,S Al1,C .G, 2,4 Al1,C,G,S
Kalbstafelspitz Spaghetti Putengyrospfanne Schweinsbratwirstl Tortellini Gebratene Rinderstreifen Spanferkelrollbraten
Al.,G 3,49 Al ,C.G S
Menii | an Meerrettichsol3e mit Carbonara Sof3e mit Zaziki an SenfsolRe mit Spinat-Ricottafillung an Petersiliensol3e auf Bratensolie
9 G.,L G,S G J.L G
Vollkost mit buntem Gemuse dazu Parmesankése und Gemusereis mit Sauerkraut auf Késesole dazu Turkischer Reis mit Rahmspitzkohl
| 2,4,9 G A G G
und Salzkartoffeln und Blattsalat dazu Hirtensalat und Kartoffelplree dazu Apfel-Lauchsalat und Salat und Semmelknddel
8,9 8,9 Gl 9 CcG.,J 8,9 Al1,C.G
Serviettenknddel Hahnchengeschnetzeltes Gemisemaultaschen Polenta Auflauf Geb. Seelachsfilet Blumenkohlauflauf Geflugelballchen
Al1,C .G G Al1,C .G, A .G A.D Al1,C.G 4 Al ,CF
Menii Il mit Pilzgulasch mit Krautern auf Rahmspinat an Bohnen- auf Estragonsof3e mit "Polnische Art" in Rahmsole
G G G G
Leichte Vollkost dazu Reis mit Erbsen dazu Reis mit Erbsen dazu Tomaten-Gemiuse buntem Karottengemuse mit Buttersof3e mit Kartoffelplree
G, C.G
und Endiviensalat und Salat Blattsalat dazu Minzjoghurt und Butterkartoffeln und Petersilienkartoffeln und Blattsalat
8,9 | 8,9 8,9 | G G c,J
Schwébische Quiche mit Marillenknéodel Sellerieschnitzel Spinat-Kartoffelgratin Kirschmichel Gemisestrudel
Al ,C,F Al ,C,G Al,C .G AG.l C.,G A,C.G Al1,C,F.G,|
Krautschupfnudeln Spinat und Ricotta auf Zimtsol3e mit Natursof3e an Sauce Hollandaise auf an KrautersofR3e
. 8 G L C.,G G
Mend il mit Natursof3e dazu Zitronendip dazu und Bratkartoffeln mit frischem NuRRsoRe dazu BIO Wiirfelkartoffeln
L G H1
und gemischtem Salat und Blattsalat Kompott dazu Gurkensalat Blattsalat dazu Kompott und Blattsalat
8,9 cG,J 8,9 8,9 cG,1J 8,9 c,|J c,J
Erdbeeren Fruchtjoghurt Mango-Buttermilchdessert Banane Fruchtjoghurt Frischer Fruchtsalat Schokopudding
Nachtisch ¢ N i ne
Abendessen
Schweinebraten Zartes Huhnerfrikassee Fleischkéase Nudeln Rindergeschnetzeltes Topfenknodel Geflugelbraten
Cc.,G,S A,C.G Cc.,G,S C,F.G Cc.GJ 9 C.,G A,C .G
auf BratensofRRe mit Erbsen- auf Rahmspinat mit Tomatensof3e "Stroganoff" auf Rumsolie auf Bratensol3e mit
. C.,G G 8 G
Passiert mit Wirsinggemise Karottengemiuise dazu und Wurzelgemuse und dazu Zucchini-Tomatengemise
Cc.G C.G, C.G
und Spatzle und Reis Kartoffelplree Ratatouillegemise Kartoffel-Sellerieplree Himbeermus und Kartoffelpiree
Al1,C .G CF G C.G G,J G
Bunter Késeteller Klosterkéase Heringsfilet Obatzter Camembert Butterkéase Mortadella
G G A1,DJ G G G 2,349 S
mit Rauchkase und Pastetenaufschnitt in TomatensofRe mit Zwiebelringen und Bergkéase und Krauterquark und Mozzarellakugeln
J.,S
Abendessen mit frischem Obst mit Salzbrezeln dazu Salatgarnitur dazu Radieserl mit Waldorfsalat mit Salatgarnitur mit Tomatensalat
Al ,A5,C,G K cG,1J C,G ,H2 H3,J cG,J 8,9
Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter
A F.G A F.G A F .G A F .G A F.G A F.G A F.G
Mandarinen Kasekuchen Kéase Sahnetorte Gedeckter Apfelkuchen Erdbeer Sahneschnitte Eierlikortorte Donauwelle Tiramisu Savoiardi
Kuchen A1 CEF,GHM A1,CEF,GH Al1.CE,FGH A1, CEF,GHM Al1.,C.G A1C,F,GH AlL,C,F.GH

Speiseplan 3 Meniservice

Wir winschen einen guten Appetit!

gedruckt am 11.03.2026 - 10:24 Uhr




Mittagessen

SPEISEKARTE Meniservice

Montag, 13.04.2026

Dienstag, 14.04.2026

Mittwoch, 15.04.2026

vom 13.04.2026 bis 19.04.2026

Donnerstag, 16.04.2026

Kalenderwoche: 16

Freitag, 17.04.2026

Haus:

Samstag, 18.04.2026

Kichenleiter:

Sonntag, 19.04.2026

Rinderbriuhe Kraftbrihe Gemisesuppe Kraftbrihe Krauterrahmsuppe Gemisebouillon Kartoffelrahmsuppe
| | G, | |
Suppe mit Riebele und Gemiise mit Pfannkuchenstreifen "Gartnerin Art" mit Schéberl mit Backerbsen
Al ,C | Al,C .G ,C .G AC.G
Hahnchenkeule Schweinshaxe Berner Wirstl Milchreisauflauf Waldpilzpflanzerl Putenrollbraten Krautwickerl
S Cc.G AL E.FJ Al.,S
Menii | an BratensofR3e auf Dunkelbiersole auf NatursolR3e mit Apfel an veganer auf Gemiiserahmsof3e an BratensofR3e
A L G
Vollkost dazu mediterranes mit Kartoffelknédel mit Kartoffel-Gurkensalat auf Aprikosensolle Bratensolle dazu mediterraner dazu
12,2,8,9 L J
Ofengemiuse und Krautsalat und Meerrettich dazu Kompott dazu Gemisereis Couscous Zwiebelpiree
G.,L Al
Pfannkuchen Grine Bandnudeln Mildes Gemusecurry Gulasch Seelachsfilet Omelette Frischer Spargel
Al ,C.G Al,C AF,H4 J S Al,D A,C.G
Menii Il mit Spargelragout mit Zucchini- nach indischer Art vom Schwein "Mdallerin Art" mit Rahmspinat mit Sauce Bernaise
G G G 7 C.,G
Leichte Vollkost an Buttersof3e Parmesansof3e mit SulRkartoffeln mit Mandel-Brokkoli an Zitronensof3e und und
C .G G ,H3 Gl
dazu Kartoffeln dazu Eisbergsalat und Blattsalat und Spatzle dazu Salzkartoffeln Butterkartoffeln Salzkartoffeln
G 8,9 8,9 cG,1J Al1,C G G G G
Apfelkicherl Hirse-Gemuse-Bratlinge NuRBnudeln Petersilienkartoffeln Kartoffel- Nudelsuppeneintopf Pfannkuchen
Al,CEFG,H,.LM A6 ,C .G K Al ,C H G 12,2 G.,L Al ,C Al ,C,G
mit Rum-RosinensofRle mit auf VanillesoRRe mit Krauterquark Blumenkohl-Gratin mit Gemusewdrfel mit Heidelbeerfullung
. 8 G
Mend il und Minzjoghurt dazu und an Sauce Hollandaise und Krauterdukaten auf Rumsolle
C.G Al1,C .G, G
Kompott und buntem Gemiise Kompott Gurkensalat dazu Salat dazu Brot dazu Kompott
G 8,9 cG,1J 8,9 A F
Apfel Fruchtjoghurt Nougatpudding Aprikosen Fruchtjoghurt Frischer Fruchtsalat Grie3pudding
Nachtisch ¢ H1 G |1 AL G
Abendessen
Kalbsrahmbraten Frankische Bratwurst Wiener Kaiserschmarrn Putenschnitzel Rindfleischpflanzerl Lachfilet Currygemiuse
.G 3,9 Cc.G,S Al1,C.,G A,C,G A1,C,G,J Cc,D,G CcC,.GJ
mit Rosenkohl- auf Bratensof3e mit Vanillesol3e auf Currysof3e auf BratensofR3e auf DillsoRRe auf Currysof3e
. C .G 8 G H4
Passiert Kurbisgemuse mit Karottengemiuise und mit Currygemiuse mit Erbsengemise mit Kohlrabigemise dazu
CF cGJ Cc.G
und Spatzle und Erbsenpiliree Apfelmus und Reis und Rosmarinkartoffeln und Kartoffelpilree Reis
Al ,C.G G 9 C,F C .G G CF
Schweizer Wurstsalat Kaiserfleisch Tomaten-Brotaufstrich Kasesalat Pfalzer Leberwurst Heringsfilet Kalbfleischwurst
G,S 2,9 S A,GH cGJ A.S A1,D,GJ 2,49 S
mit Kase und Edamer Kése und Schinkenwurst mit Frichten mit Heumilchkase in Senfsol3e und Tilsiter Kése
G 2,4,9 S G G
Abendessen dazu Cornichons mit Apfel-Karottensalat mit Salatgarnitur dazu Salatgurke und Perlzwiebeln dazu Gemisesalat mit Rote Beete-Garnitur
8,9 cG,1J cG,|J 1,9 8,9 cG,1J 1,8,9 cG,|J
Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter
A F.G A F .G A F.G A F.G A F.G A F.G A F.G
Mandarinen Kéasekuchen Késesahne Torte Gedeckter Apfelkuchen Erdbeer Sahneschnitte Eierlikortorte Donauwelle Tiramisu Savoiardi
KUChen A1,CEF,GHM Al1,.CE,F,GH Al1,CEF,GH A1 CEF,GHM Al1.,C.G Al1,CF.GH AlL,C,F.GH

Speiseplan 3 Meniservice

Wir winschen einen guten Appetit!

gedruckt am 16.03.2026 - 14:06 Uhr




Mittagessen

SPEISEKARTE Meniservice

Montag, 20.04.2026

Dienstag, 21.04.2026

vom 20.04.2026 bis 26.04.2026

Mittwoch, 22.04.2026

Donnerstag, 23.04.2026

Kalenderwoche: 17

Freitag, 24.04.2026

Haus:

Samstag, 25.04.2026

Kichenleiter:

Sonntag, 26.04.2026

Rinderbrihe

Spinatcremesuppe

Eierflockensuppe

Tomatensuppe

Kraftbrihe

Spargelcremesuppe

Rinderbrihe

Suppe mit GrieBnockerl mit Lebernockerl mit Bratspéatzle
Al,C ALC,S
Veg. Chili sin Carne Hahnchenragout Tagliarini Spargel-Karotten- Gebratener Reis GrieR-Schmarrn Geflllte Paprika
AF H,IJK Al ,C.G C.,G 2,4,8 Al1.,CF, Al .C.G A1 ,A5,CJ.,S
Menii | mit Sauerrahm mit frischen Krautern mit GorgonzolasofRe Auflauf an mit Ei und Gemuse mit auf TomatensoRRe
G G,
Vollkost dazu Fladenbrot dazu Leipziger Allerlei dazu Sauce Hollandaise dazu Erdbeersolle dazu Reis
Al G C.,G L G
und gemischter Salat und Reis gemischter Salat dazu Dampfkartoffeln sliR-saure SoRRe und Kompott und Blattsalat
8,9 G 8,9 Cc.G.,J 8,9 c.G.,J
Putensteak Pfannkuchen mit Gaisburger Marsch Truthahn Rahmcurry Fischfilet an Kalbskase Gefllugelpflanzerl
Al A6 F Al1,C | G ,H4 Al D 4,9 S 4 Al1,C,GJ K
Menii Il an Tomatensol3e mediterraner Fillung mit Rindfleisch mit Gemuse Tomaten-BasilikumsoR3e auf BratensofRRe auf Bratensof3e mit
A
Leichte Vollkost mit Blattspinat auf Frischkasesol3e und Gemiuse dazu dazu Butterkartoffeln dazu Leipziger Allerlei
und Gabelspaghetti dazu Salzkartoffeln dazu eine Semmel Basmatireis und Salat Kartoffel-Rucolasalat und Herzoginkartoffeln
Al .G G A F G 8,9 J A CF G, K

Kirschmichel

Geflllter Germknodel

Schupfnudelpfanne

Mehlspeisenteller

Spinatpfannkuchen

Hirtenpfanne

Vegetarisches

AC.G Al Al ,C,F| Al1,CE,F,GHLM Al,C.G Al,C.,G A5 ,A6,C F .G
mit mit Mohngarnitur mit gebratenem auf Schokoladensolie auf Késesole mit Gemulse und Fetakése Rahmgeschnetzeltes
Menii Ill : : ) ¢ - N . : )
end VanillesolRe auf VanillesoRRe Gemiuse auf dazu mit Wurfelkartoffeln dazu Krauterdip an Karottenpiree
8 G
und Kompott dazu Kompott KerbelsoRe Kompott und Salat und Blattsalat dazu Salat
G 8,9 8,9 c,J 8,9 cG,|J
Trauben Fruchtjoghurt Beeren-Buttermilchdessert Birne Fruchtjoghurt Frischer Fruchtsalat Vanillepudding
Nachtisch ¢ ¢ el ¢
Abendessen
Schweinebraten Zartes Huhnerfrikassee Fleischkéase Nudeln Rindergeschnetzeltes Topfenknodel Geflugelbraten
Cc,G,S 9 A,C.G C.,G,S C,F.G CcC,GJ C .G A,C .G
auf BratensofR3e mit Erbsen- auf Rahmspinat mit Tomatensol3e "Stroganoff" auf RumsoRe auf Bratensof3e mit
. C .G G 8 G
Passiert mit Wirsinggemiuse Karottengemuse dazu und Wurzelgemiuse und dazu Zucchini-Tomatengemise
C.G C.G\ C.G
und Spatzle und Reis Kartoffelplree Ratatouillegemise Kartoffel-Sellerieplree Himbeermus und Kartoffelpiree
Al ,C.G CF G C.,G G,J G
Kaseteller Geflugelleberwurst Bierwurst Wirziger Emmentaler Italienischer Nudelsalat Schwarzgeréauchertes Gouda Kése
2,8 G ,H1 ,H2 ,H3 H6 | 2,4,8,9 J.,S G 8,9 AAl EF.GH,IJM 2,4 S G
mit Walnusskése und Romadur Kase und Bresso Krauterkase und Honigschinken mit Mozzarellawirfeln und Klosterkéase und Ansbacher Wurst
8 2 2,4 S G G 2,3,8,9 J.,S
Abendessen und Weintrauben mit Karottensalat mit Senfgurken mit Apfel-Selleriesalat dazu Oliven mit Radieserlsalat mit Gemusegarnitur
8,9 cG,J 1,9 J 1,8,9 cG,J 10 8,9 c,J 8,9 cG,|J
Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter
A F.G A F.G A F.G A F.G A F .G A F.G A F.G
Mandarinen Késekuchen Kése Sahnetorte Gedeckter Apfelkuchen Erdbeer Sahneschnitte Eierlikortorte Donauwelle Tiramisu Savoiardi
Kuchen AL,CEF.GHM AL.C EF.GH ALCEFGH AL,C.EF,GHM AL,C.G AL,CF.GH AL,CF.GH

Speiseplan 3 Meniservice

Wir winschen einen guten Appetit!

gedruckt am 19.03.2026 - 09:05 Uhr




